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L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

590 520 58 54 560 490 50 mini

A(mm) B(mm) C(mm) E(mm)

760 50 mini 20 mini 5mm
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＠ �
- La cocci6n de alimentos con tendencia

ESTE PRODUCTO FUE a pegarse en el fondo, comenzar a 
CONCES/DO PARA UN potencia mfnima para luego aumentar 
USO DE TIPO DOMESTICO. revolviendo frecuentemente. 
EL CONSTRUCTOR - Despues del USO, apague con el 
DECLINA CUALQUIER dispositivo correspondiente (disminuci6n 
RESPONSABILIDAD EN EL hasta "O") y no conffe en el detector de 
CASO DE DANOS EVENTUALES ollas. 
A COSAS O PERSONAS - Si la superficie de la encime「a se rompe, 
QUE DER/VEN DE UNA desconectar inmediatamente el aparato 
INSTALAC/ON INCORRECTA de la red para evitar la posibilidad de 
0 DE UN USO IMPROPIO, suf「ir un shock elect甘co.
ERRADO O ABSURDO. - Para la limpieza de la encimera no debe

El fabricante decla「a que este p「oducto
cumple todos las requisitos esenciales 
sabre el material electrico de baja 
tension presc廿tos en al directiva 
2014/35/EU y de compatibilidad 
electromagnetica prescrita par la directiva 
2014/30/EU. 

PRECAUCIONES 
- Durante el funcionamiento alejar el

mate「ial que se pueda magnetiza「 coma
tarjetas de credito, discos, calculadoras,
etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sabre el piano

- Los objetos metalicos coma cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
ser puestos sabre la superficie del piano
pa「a evitar que se calienten

- Durante la cocci6n con recipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de
precalentamiento a uno o dos minutos

usarse ningun limpiador a vapor.
- El aparato y sus partes accesibles pueden
calenta「se durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores.

- Los niiios menores de 8 aiios deben
permanecer alejados a menos que esten
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo niiios con
edad de 8 aiios y superior y personas
con capacidades ffsicas, sensoriales
o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o instrucci6n
apropiadas 「especto al uso del apa「ato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los niiios no
deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben realizarlos los niiios
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de
extinguir un fuego con agua, desconecte



sin emba「go el aparato y entonces cub「a
las llamas, par ejemplo, con una tapa o 
con una s的ana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duraci6n debe ser supervisado
continuamente.

- Una cocci6n desatendida con grasa
o aceite puede ser peligrosa y podrfa
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de cocci6n.

- Utilizar s61o protectores de encime「a
diseiiados par el fabricante del aparato
de cocci6n o indicado po「 el fabricante
en las instrucciones para el uso coma
adecuado o protectores de encime「a
inco「po「ados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

lnstale en el cableado fijo un medio de 
desconexi6n de la red electrica con una 
separaci6n de contacto en todos los polos 
que pe「mita una desconexi6n completa 
en condiciones de sobretensi6n de 
catego「fa Ill, de acue「do con la normativa 
de cableado. 
El enchufe o el interruptor omnipolar 
tienen que ser facilmente alcanzables con 
el aparato instalado. 
Este aparato no esta previsto para hacerlo 
funcionar por medio de un temporizador 
externo o sistema de control remoto 
separado. 
El constructor declina cualquier responsa
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y 
las usuales normas contra los infortunios 
no sean respetados. 

Si el cable de alimentaci6n se 
daiia, hagalo sustituir por el 
fabricante, por un centro de 
asistencia tecnica autorizado o 
por un tecnico de competencia 
similar, a fin de prevenir todo 
tipo de riesgos. 

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1) 
Se basa en las propiedades electromagneticas y funciona con la 
mayo「 parte de las 「ecipientes de cocci6n. 
El ci「cuito electr6nico gobierna el funcionamiento de la bob1na 

(inducto「) que crea un campo magnetico. 
El calo「 se transmite desde el mismo 「ecipiente al alimento. 
La cocci6n par inducci6n dispone de las siguientes caracteristicas. 
- Minima dispe飞i6n(alto rendimiento) 
- El 「eti「o de la olla (o su elevaci6n) provoca automaticamente el 

para de la zona de cocci6n. 
- El sistema electr6nico pe「mite flexibilidad y la fineza de regulaci6n. 

(Fig. 1) 
1 Recipiente 
2 Corriente inducida 
3 Campo magnetico 
4 Inductor 
5 Circuito electr6nico 
6 Suministro electrico 

lnstrucciones pa『a el usuario. (fig. 2) 
1 Zona de cocci6n 
2 Segura para nifios 
3 Bot6n de encendido/apagado 
4 Menas -
5 M知＋
6 Booster(m拟ima potencia) 
7 Temporizador 
8   Tecla de pausa
9   Tecla de conservación del calor

AIT 3602
Heating Zone           Max.Power(220V-240V 50/60Hz)

1200W  

2000W  

2300/2600W (booster) 



lnstalaci6n 
Todos los t「abajos de instalaci6n (conexi6n electrica) debe llevarlos a 
cabo pe「sonal tecnico cualificado de conformidad con la legislaci6n 
vigente. 
Consulte la documentaci6n para el instalado「 para obtener 
instrucciones especfficas.  

Para poner en ma『cha la cocci6n 

1. Toque el bot6n de encendido/apagado. 
Cuando se enciende, el avisador acustico suena una vez y todos los 
indicado「es muestran«-»para informa「 de que la placa de 
inducci6n esta en modo de espe「a.

2. Coloque un recipiente apropiado en la zona de cocci6n que desee
utiliza「.

> Asegurese de que la base del recipiente y la superficie de la zona 
de cocci6n esten limpias y secas. 

_

3. Seleccione la zona de calentamiento en la que se encuent「a el 
recipiente pulsando la tecla <      >.Aparece el sfmbolo 0. 

4. Seleccione el nivel de potencia pulsando la tecla<        > o la <     >.
5. El nivel de potencia comenzara en el 5. Pulsando <     >aumenta「a
el nivel de potencia entre el 5 y el 9 en o「den numerico. Pulsando
<                                                                             >       , el nivel de potencia disminuira de 9 a 0.

> Si no selecciona un ajuste de calor en un intervalo de 30s, la
placa 
de mducci6n se apaga闭de forma autom抽ca. En tal caso, debera 
comenzar de nuevo desde el paso 1. 
> Puede modifica「 el ajuste de calor en cualquie「 momenta durante 
el cocinado. 

Si la pantalla parpadea de forma alterna con el ajuste 
de calo『

Esto significa: 
> que no ha colocado un recipiente en la zona de cocci6n co「recta;
> que el 「ecipiente que esta utilizando no es apropiado para una 
cocina de inducci6n; 
> que el 「ecipiente es demasiado pequeiio o no e啪bien centrado 
en la zona de cocci6n. 
El calentamiento no comienza si no se coloca un recipiente apropiado 
en la zona de cocci6n. 

; :1�

Uso  de las funciones de cocción
Puede elegir tres funciones de cocción útiles si pulsa «Funciones 
de cocción» <     > . Cada nueva pulsación cambia de una 
función a otra.

-Fundir o descongelar (entre 50  ºC)

-Calentar o mantener el calor (entre 70 ºC)

-Cocer a fuego lento, con una temperatura cercana a la 
ebullición, útil para cocciones lentas (entre 90 ºC)

Utilizar la función Pausa
La placa dispone de una práctica función de reinicio que le 
permite pausar y reiniciar la cocción en caso de interrupciones.
1.  Con la placa encendida y en funcionamiento, pulse la tecla 
de pausa <       >  y manténgala pulsada durante 3 segundos 
para detener el funcionamiento de todos los quemadores. 
Todos los indicadores LED mostrarán el símbolo “      ”
2.  Pulse y mantenga la tecla de pausa <       > las pantallas 
parpadearán con “      ”, luego toque el botón “Bloqueo de 
Seguridad para niños” para reanudar la cocción. Todos los 
ajustes se restablecerán a la anterior configuración.

La pantalla se a�a9ara autom红icamente tras 30s si no se coloca 
ningun rec1p1ente apropiado. 

Al finalizar la cocci6n 
1. Toque la tecla de selecci6n de la zona <      > que desee apagar. 
2. Pulsando la tecla <      >la potencia disminui「a de unidad en 
unidad hasta el nivel«O», y pulsando<      >y <     >a la vez, el 
nivel de potencia disminuira hasta o di「ectamente
3. Tenga cuidado con las superficies calientes. 
La let「a «比indica que zona de cocci6n esta caliente y no debe 
tocarse. Desaparece「a cuando la superficie se haya enf「iado hasta 
una temperatura segura. Tambien se puede emplear como funci6n 
de ahorro de ene「gia: si desea calentar ot「os recipientes, utilice la 
placa que esta todavia caliente. 

Activaci6n de la 1unci6n de Booste「

1. Seleccione la zona de calentamiento tocando la tecla de selecci6n 
de zona <       >.
2. Tocando la tecla de Booster<      >el indicador de zona most「a闭
心y la potencia alcanza闭el nivel m拙mo

Anulaci6n de la funci6n de Booster 

1. Toque la tecla de selecci6n de zona <         > que desee desactivar 
1 a. Toque la tecla <      > pa「a anula「 la 1unci6n de Booste「 y,a 
continuaci6n, la zona de cocci6n correspondiente volvera al nivel 9. 

> La funci6n se puede utilizar en cualquie「 zona de cocci6n. 
> La zona de cocci6n vuelve al nivel 9 transcurridos 5 minutos. 



Cuando la placa esta en modo de bloqueo, todas las teclas estan 
inhabilitadas excepto la de desconexilin. Puede apaga『 la placa 
en cualquier momento con la tecla de desconexilin en caso de 
emergencia, pe『o debe『a desbloquear la placa primero cuando 
vuelva a utiliza『la.

Uso del tempo『izado『

Hay dos formas de utilizar el temporizador: 
> Puede utilizarlo coma avisador. En ese caso, el temporizador no 
desconectara ninguna zona de cocci6n cuando transcurra el tiempo 
ajustado. 
> Puede configurarlo pa「a que desconecte una zona de cocci6n una 
vez transcurrido el intervalo ajustado. 
> Puede configurar el temporizado「 hasta un m拙mo de 99 minutos. 

Uso del temporizado『 como avisado『

Si no ha seleccionado ninguna zona de cocci6n 

1.Asegu「ese de que es诅encendida la placa de cocci6n. 
Nata: Puede utiliza「 el avisador aunque no seleccione ninguna zona 
de cocci6n. 

2. Toque la tecla del temporizado <      > El indicador del 
avisador comenzara a parpadear y aparecera 10 en la pantalla del 
temporizado「.

3. Ajuste el tiempo pulsando las teclas<        > o <        > del 
temporizador. Consejo: > Toque las teclas <        >o <       > del 
temporizado「 una vez pa「a disminuir o aumentar el tiempo en 
intervalos de un minuto. 

> Mantenga pulsada la tecla <       > o <   > del temporizador 
para disminuir o incrementar el tiempo en intervalos de 1 o 
minutos. 

4. Una vez ajustado el tiempo comenza闭 de inmediato la cuenta 
atras. En la pantalla aparece闭el tiempo 「estante.
5. El avisador acustico sona闭durante 30 segundos y el indicado「 del 
temporizado「 se apaga闭cuando finalice el tiempo ajustado. 

Ajuste del tempo『izado『 pa『a apaga『 una o varias zonas de 
cocci6n 
Si el temporizador esta configu『ado en una zona: 
1. Seleccione la zona de cocc1on en marcha tocando la tecla de 

Modo seguro (seguro pa『a niiios) 

> Puede bloquear las teclas para evitar un uso no intencionado (p. 
ej. que los niiios activen de forma accidental las zonas de cocci6n). 
> Si las teclas e啦n bloqueadas, todas las teclas estan inhabilitadas 
excepto la de desconexi6n. 
Bloqueo de las teclas 
Toque la tecla de bloqueo durante 3 segundos. El indicado「

temporizado「 mostrara«Lo»
Desbloqueo de las teclas 
1. Asegurese de que la placa de inducci6n esta encendida. 
2. Mantenga pulsada la tecla de bloqueo durante unos segundos 
3. Ya puede comenzar a utilizar la placa de inducci6n. 
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- WARNING: Accessible parts will
become hot when in use. To avoid burns
and scalds children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for 
disconnection f「om the supply mains 
having a contact sepa「ation in all poles 
that provide full disconnection under 
overvoltage category Ill conditions, in 
accordance with the wiring rules. The 
plug or omnipolar switch must be easily 
reached on the installed equipment. 
This appliance is not intended to be used 
via an external time「 or a remote cont「ol
system. 
The manufacturers decline any responsi
bility in the event of non-compliance with 
what is described above and the accident 
prevention norms not being respected 
and followed. 

To avoid all risk, if the power cable 
becomes damaged, it must only be 
replaced by the manufacturer, by an 
authorised service centre, or by a 
qualified elect『ician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1) 

It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels. 

The coil (inducto「) which produces the electromagnetic field is 
operated and controlled by the electronic circuit. 

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself. 

The cooking process takes place as desc「ibed below. 

- loss of heat is minimum (high efficiency)
- the system stops automatically when the vessel is removed o「
even just lifted f「om the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig.1) 
1 Vessel 
2 Induced cu「「ent
3 Magnetic field 
4 Inductor 
5 Elect「onic circuit 
6 Power supply 

User's Instructions (Fig. 2) 

1 Cooking Zone 
2 Child Lock 
3 ON / OFF 
4 Minus -
5 Plus+ 
6 Booster (Maximum Powe「) 
7 Timer 
 8   Stop&Go
 9   Cooking functions

Installation 
All operations relative to installation (electric connection) should be 
car「ied out by skilled personnel in conformity with the rules in force. 
As for the specific instructions see part pertaining to installer. 

To start cooking 

1. Touch the ON/OFF cont「ol
After power on, the buzzer beeps once, all displays show " - ",
indicating that the induction hob has ente「ed the state of standby
mode.

AIT 3602
Heating Zone           Max.Power(220V-240V 50/60Hz)

1200W  

2000W  

2300/2600W (booster) 



2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use. 
> Make sure the bottom of the pan and the surface 
Of the cooking zone are clean and dry. 

To lock the controls 
Touch the key lock control for 3 seconds. The timer indicato「 will
show "Lo" 

To unlock the controls 
1. Make sure the Induction hob is turned on.
2.Touch and hold the key lock control to「 awhile.
3. You can now start using your Induction hob. 

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable 
except OFF , you can always turn the hob off with the OFF 
control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the 
next operation. 

Using the timer  

You can use the time「 in two different ways: 
> You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn 
any cooking zone off when the set time is up. 
> You can set · 1t to turn one cooking zone off afte「 the set time is up. 
> You can set the timer for up to 99 minutes. 

If the display flashes alternately with the heat setting 
This means that: 
> you have not placed a pan on the cor「ect cooking zone or, 
> the pan you're using is not suitable for induction cooking o「, 
> the pan is too small or not properly cent「ed on the cooking zone. 
No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking 
zone. 
The display will automatically turn off afte「 30s if no suitable pan
is placed on it. 

When you have finished cooking 
1. Touching the relevant zone select key"      " that you wish to 

switch off. 
2. Press the "     "key will desrease the powe「 to"O" level, or 
press the"      " and "     " at the same time, the power level 
will desrease to O straight away. 
3. Beware of hot surfaces 
"H" will show which cooking zone is hot to touch. It will 
disappea「 when the surface has cooled down to a safe 
tempe「ature. It can also be used as an energy saving function if you 
want to heat further pans, use the hotplate that is still hot. 

Actived the boost function 
1.Select the heating zone by touching the zone select key "     ".
2.Touching the boost control key"     " the zone indicator show 
"P." and the power reach Max. 

Cancel the boost function 
1. Touching the relevant zone select key"     " that you wish to 
cancel. 
1a. Touching the  key"     " to cancel the Boost function, then the 
cooking zone will revert to level 9. 
> The function can work in any cooking zone. 
> The cooking zone returns to level 9 after 5 minutes. 

> You can lock the controls to prevent unintended use (for example 
children accidentally turning the cooking zones on). 
> When the controls are locked, all the controls except the OFF 
control a「e disabled. 

> If you don't choose a heat setting within 30s , the . inductio hob 
will automatically switch off. You will need to start again at step 1.
> You can modify the heat setting at any time during cooking.

3.  According to the heating zone where the pan is placed, select a 
relevant zone select key by pressing "      " key .The symbol O. 
Selected will stay fully it. 

4. Select the powe「 level by pressing the "     " key or "     " key.
5. The powe「 level will start at 5. P「essing the "+" will count up the 
powe「 levels from 5 to 9 in numerical order. Pressing the "-" key 
will take the powe「 straight from 9 to O.

Using the cooking function
You can choose 3 handy cooking functions by pressing the cooking 
functions key"     " each time moves from one function to the 
other.

- Melt or defrost (about 50℃)
- Heating or keeping warm (about 70℃)

-  Simmering, temperature close to boiling, useful for slow 
 cooking (about 90℃)

Using the Pause Function
The hob have a handy restart function to pause and restart the 
cooking process if you' re interrupted.
1.When the hob is on and working, press the pause key "     " , all 
burner will stop working, and all LED  indicator will show the 
symbol "    " .
2.Press and hold the Pause key"     " again for three seconds, the
displays will blink with "   ", then touch the 
 Child Lock to recommence cooking and the displays will revert to
their previous settings. 
Safety mode (Child lock) 

; :1�



Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone 

1.Make sure the cooklop is turned on. 
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting 
any cooking zone. 

2.Touch the Timer key"       ". The minder indicator will start 
flashing and "1 O" will show m the timer display. 
3. Set the time by touching the"     " o「"     " control of the 
timer. 
Hint: > Touch the"     " or"    " control of the timer once to 
decrease or inc「ease by 1 minute.

> Touch and hold the "     "or "    " control of the time「 to 
decrease o「 increase by 1 O minutes. 
4. When the time is set, it will begin to count down immediately. 
The display will show the remaining time . 
5.  Buzzer will bips for 30 seconds and the time「 indicator will 
turn off when the setting time finished. 

Setting the time『 to turn one o『 more cooking zones off 
If the time『 is set on one zone: 

1. Select the 「elevant cooking zone which is working by touching the 
zone select key “       ”.
2. Press the Timer key"    ", the timing indicator flashes, and you 
can set the timer at this point. 
3. Using the "+" and " -"buttons, you can realize the setting of 
timing from 1 to 99 minutes. 
Hint: Touch the"-" or"+" control of the time「 once will dec「ease or 
inc「ease by 1 minute. 
Touch and hold the "_" or "+" control of the timer will decrease 
or inc「ease by 1 O minutes. 
Touching the " -" and "+" together, the timer is cancelled, and 
the timer indicator will turn off.
4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The 
display will show the 「emaining time and the timer indicator flash 
for 5 seconds. 
NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate 6沁

indicating that zone is selected. 
5. When cooking timer expi「es, the cor「esponding cooking zone will 
be switch off automatically. 
Other cooking zone will keep operating if they are tu「ned on 
previously. 



Automatic switch-OFF 
When the cont「ol is ON it automatically sw itches-OFF afte「 30 
seconds if no cooking zone or select key has been operated within 
this period of time. If case of a cooking zone selection, the automatic 
switch- OFF time is composed of 60 seconds deselection time fo「 a 
cooking zone at setting"O" and 60 seconds switch-OFF time. 

Residual heat indicato『

It is meant to indicate to the user that the glass ceramic has a 
dangerous touch tempe「ature in the circumference of a cooking 
zone. The temperature will be determined following a mathematical 
model and the remaining residual heat will be indicated by means of 
"H" on the co「responding ?-segment display. 

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on: 
·the selected setting (,,O" to ,,9")
·the ON/OFF time. 
After switching-OFF the cooking zone the respective display shows 
"H" until the assigned cooking zone temperature is mathematically 
in a uncritical level.

Automatic powe『 OFF function (ope『ating time limitation) 
Dependent on the selected setting, every cooking zone will be 
switched-OFF after a defined maximum operation time if no 
ope「ation of the assigned cooking zone follows within this time 
period. Eve「y change of the cooking zone condition (by means of 
the PLUS-, MINUS- key) puts back the maximum operation time of 
this cooking zone to the initial value of the operating time limitation. 

Protection against unintended switching-ON 
·

·

If the electronic control 「ealizes a continuous operation of keys 
fo「 approx. 10 seconds, it switches OFF automatically. The control 
sends out an audible failure signal, so that the user can remove 
the object which has been mistakenly placed onto the operation 
surface. The displays show the failure code " ERO 3" . If the failure 
carries on fo「 mo「e than 1 O seconds, only the code "ERO 3" will be 
displayed as long as the failure will be recognized by the electronic 
control. If the cooking zone is in the "hot" status, "H" will appear on 
the display in alteration with the failure notice. 
If no cooking zone will be activated within 30 seconds after 
switching-ON by means of the Power-key, the control switches 
back from the ON-condition into the stand-by-mode. 

·When the control is switched- ON the ON/OFF-key has priority over 
all othe「 keys, so that the cont「ol can be switched-OFF anytime, 
even in case of multiple o「 continuous operation of keys. 

·In the stand-by mode a continous ope「ation will not be signalized. 
However, before the electronic control can be switched-ON again, it 
has to recognize that all keys are not operated. 

Audible signal (buzzer) 
While the control is in operation the following activities will be
signaled by means of a buzzer:
·normal key activation with a short sound signal.
·continuous operation of keys over a longer period of time 

(1 O seconds ) with a longer, inte而itlent sound signal 

Cooking vessels (Fig. 3) 
- a magnet-at! 「acting vessel may be a suitable vessel for induction 

cooking 
- prefer vessels which a「e especially decla「ed to be suitable fo「

induction cooking 
- flat- and thickbottomed vessels 
- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum 

exploitation of power 
- a smalle「 vessel reduces powe「 exploitation, but does not cause 

any energy loss We would anyhow not recommend the use of 
vessels with diamete「s smalle「 than 10 cm 

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel 
bottoms when specifically suited for induction cooking 

- cast-i「on preferably enamel-bottomed vessels to avoid sc「atchmg
the pyroceram surface 

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware, 
alluminium, coppe「 or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel 
vessels. 

Maintenance (Fig. 4) 
By means of a sc「ape「 immediately remove any allum皿um foil bits, 
food spills, grease splashes, sugar ma「ks and other high suga「content
food from the surface in order to avoid damaging the hob 
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate 
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under 
no circumstance should sponges or ab「asive cloths be used; also 
avoid using agg阳ssive chemical detergents such as oven sp「ays and 
spot removers. 

Install旷s Inst『uctions

Installation 
These Inst「uctions are for the qualified technician, as a guide to 
installation, adjustment and maintenance, acco「ding to the laws 
and standa「ds in force. These operations must always be carried out 
when the appliance has been disconnected from the elect廿c system. 

Positioning (Fig. 5) 
The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown 
in the corresponding figure. 
Place the supplied sealing agent along the hob perimeter. 
Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of 
the following: 

the oven is equipped with an app「opriate cooling system 
there is no wa「m-ai「 leakage from the oven towa「ds the hob 
suitable air-inlets a「e p「ovided as shown in the figure. 

Electrical connection (Fig. 6) 
Prior to car「ying out the electrical connection, please ensure that: 
the plant characteristics are such as to follow what is indicated on 
the matrix plate placed at the bottom of the working area; 
that the plant is fitted with an efficient earth connection, following 
the standards and law provisions in force. 
The earth connection is compulso「y in terms of the law. 
Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable 
absorption material for the working temperature as well, as indicated 
on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a 
tempe「atu「e above 50°C of the ambient temperature. 



艺 para desliga「 (dee「escimento ate "O"); 
ESTE PROOUTO FOi CONCEB/00 nao confie no detector de panelas. 
PARA UMA UT/LIZA以0 DE TIPO - Em caso de rotura na superffcie da placa, 
OOMESTICA. 0 FABRICANTE OECLINA desligue imediatamente o apa「elho da 
TODAS AS RESPONSABILIOAOES NO tomada para evitar o risco de choque 
CASO OE EVENTUAIS DANOS A CO/SAS elect「ico.
OU PESSOAS OERIVAOOS OE UMA - 0 apa「elho e as respectivas partes 
INSTALA以0 INCORRECTA OU OE USO acess1veis podem aquecer durante o 
IMPROPR/0, ERRONEO OU ABSURDO. seu funcionamento. 

0 fabricante declara que este produto 
cumpre todos os requisitos essenciais 
sabre material electrico de baixa tensao 
estabelecidos na Di「ectiva 2014/35/EU e 
de compatibilidade electromagnetica es
tabelecidos na Directiva 2014/30/EU. 

PRECAUCOES 
- Durante o funcionamento afastar

material magnetizavel coma cartoes de
credito-disquetascalcoladoras-etc.

- Nao usar nunca folhas de papel em
alumfnio ou apoiar produtos envolvidos
em alumf nio directamente no piano -
os objectos metalicos, tais como facas,
garfos, colheres e testos nao devem ser
colocados na superffcie do piano para
evitar que se esquentem

-Na cozedura com 「ecipientes com a
base antiaderencia, sem a contribu啦0

de tempera, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

-A cozedura de alimentos com tendencia
a incrustacoes no fundo comecar com a
potencia mfnima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

-Ap6so uso, utilize o dispositivo apropriado

-□eve ter-se cuidado para evitar toca「

nos elementos quentes.
-As criancas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervi函o permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado po「

criancas de idade igual ou superior a
8 anos e por adultos com capacidades
ffsicas, sensoriais ou mentais 「eduzidas,
ou sem experiencia ou conhecimento,
desde que estejam sob superv函0 OU

recebam instrucoes adequadas sobre
a utilizacao segura do aparelho e
compreendam os perigos relacionados.
As criancas nao devem brincar com
o aparelho. A limpeza e manutencao
devem ser realizadas pelo utilizador e
面o por criancas sem supervisao.

- Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 61eo sem supervisao, uma vez que
pode 「esultar em incendio. NUNCA tente
extinguir um incendio com agua; deve
desligar o aparelho e, de seguida, cobri「
as chamas, por exemplo, com uma
tampa ou um lencol.

- 0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de
cozimento de curta duracao deve ser



supervisionado continuadamente. 
- Um cozimento descuidado com gordura
ou 61eo pode ser perigoso e pode causar
um incendio.

- Perigo de incendio: nao armazenar
elementos nas superffcies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do
aparelho de cozedura, ou que sejam
recomendados pelo mesmo nas
instrucoes de utilizac五o, ou protectores
de placa ja incorporados no aparelho. A
utilizacao de p「otectores inadequados
pode provocar acidentes.

lntroduzir na cablagem fixa uma forma 
de desliga「da fonte de alimentaQao com 
uma separacao de contacto em todos os 
polos que permitem desligar totalmente 
conforme as condiQ6es de categoria Ill de 
sobretensao, de acordo com as regras de 
ligacao. A tomada ou o interruptor onipolar 
deverao ser posicionados para uma facil 
manipulacao do aparelho instalado. 
Este aparelho nao es怡preparado
para pode「 funciona「 por meio de um 
temporizador externo ou sistema de 
controlo remoto separado. 
0 const「utor declina qualque「「espon
sabilidade no caso que nao tenham sido 
respeitadas todas as disposicoes aqui em 
cima, assim como as no「mas pa「a a p「e
vencao de acidentes. 

Se o cabo de alimentafao estiver 
danificado, deve ser substituido 
pelo fabricante ou pelo servifo de 
assistencia tecnica ou, em todo o 
caso, por uma pessoa qualificada, de 

modo a prevenir qualquer perigo. 
PRINCiPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1) 

E baseado nas propriedades electromagneticas da maior parte dos 
recipientes para a cozedura. 
O circuito electr6nico administra o funcionamento da bobma 
(induto「) que cria um campo magnetico. 
0 calor e transmitido pelo pr6prio recipiente ao alimento. 
A cozedura acontece com descrito abaixo. 
- minima dispersao (alto 「endimento)
- 0 「etiro da panela (basta s6 a eleva�ao) provoca 
automaticamente a paragem do sistema 
- o sistema elect「6nico pe「mite a m拟ima flexibilidade e delicadeza 
de regula�ao. 
(Fig. 1) 
1 Recipiente 
2 Co「rente induzida 
3 Campo magnetico 
4 lndutor 
5 Circuito electr6nico 
6 Alimenta�ao electrica 
lnstru�iies para o utilizado『 (Fig.2)
1 Zona de cozedura 
2 Dispositivo de seguran�a de c「ian�as
3 Ligar/Desligar
4 Negativo -
5 Positivo + 
6 Booster (Potencia maxima) 
7 Temporizador 
8  Tecla de pausa (para placa de indução)
9  Tecla de manutenção de calor

lnstala9iio 
Todas as ope「acoes relativas a instalacao (ligac五o eletrica} devem 
se「 realizadas por um profissional qualificado, em conformidade 
com as regras em vigor. 
Relativamente as instrucoes especfficas, consulte a parte que d1z 
respeito ao instalador. 

Pa『a fnfciar a cozedu『a

1. Toque no comando Liga「/Desligar
Ap6s a ligacao, ira soa「 o sinal sonoro uma vez, em todos os ecriis 
ira apa「ece「" - ", indicando que a placa de inducao ent「ou em modo 
de espe「a.

AIT 3602
Heating Zone           Max.Power(220V-240V 50/60Hz)

1200W  

2000W  

2300/2600W (booster) 



3. De acordo com a zona de aquecimento em que a panela e 
colocada, selecione uma tecla de selecao de zona 「elevante 

芦二已i:���"    " O sfmbolo D selecionado ira ficar 

4- Selecione o nfvel de potencia premindo a tecla "    "ou "     ".

5. O nível de potenc旧l闭iniciar no nivel 5. Premindo "+"睬o 

aparecendo em ordem crescente os niveis de potencia de 5 a 9. 
Premindo a tecla"-" o nivel de pot的cia ira passar 

automaticamente do nivel 9 pa「a o nfvel o. 
> Caso nao escolha uma def皿吨o de tempe「atura no perfodo de 30s , 
a placa de inducao i闭desliga「-se automaticamente. Sera 
necessario recomecar todo o processo a partir do passo 1. 
> Pode alterar a definicao de temperatura durante o processo 

de cozedura, sempre que deseje. 

Se o  ec『ii pisca『                     altemadamente com a defini�iio de 
temperatu『a s1gmf1ca que:  
> nao colocou uma panela na zona de cozedu「a co「reta ou, 
> que a panela utilizadana的adequadaparaacozeduraporinducaoou, 
> que a panela e muito pequena ou nao se encontra corretamente 
centrada na zona de cozedura. 
Enquanto nao to「 colocada uma panela adequada na zona de 
cozedu「a, a zona nao ira aquecer. 
D ecra ira desligar-se automaticamente ap6s 30s caso nao 

seja colocada uma panela adequada na zona de cozedura. 

Quando liver terminado a cozedura 
1. 
2.

Toque na tecla de selecao da zona "    " que pretende desligar. 
P r  emind  o  a tecla " - "  irá d叩inuir a potencia para o nível "O" 
ou premindo "+" e " - " simultaneamente, o nfvel de potencia 
irá diminuir imediatamente para o nfvel O.

1. Selecione a zona de aquecimento, tocando na tecla de selecao 

da zona "     ".
2.Ao toca「 na tecla de controlo da tuncao Boost "       ", o 

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que deseja 
utilizar.
> Cert巾que-se de que o fundo da panela e da superffcie da zona 

de cozedura es话o limpos e secos.

3.Cuidado com as superficies quentes. Ira aparece o simbolo "H" 
para indicar qual a zona de cozedura que se encontra quente. 
o sfmbolo ira desapa「ecer quando a superficie tiver arrefecido 

para uma tempe「atura que seja segura ao toque. Tambem 
podera ser  咖zada como uma forma de poupar energia caso 

pretenda aquece「 outras panelas, utilizando para isso a placa 
enquanto esta ainda estiver quente. 

Ativa『 a fun�iio Boost 

indicador da zona ira mostrar o simbolo "P." e a  potenc旧ira atingir a 
sua temperatura m叙ima. 
Cancela『 a fun�iio Boost 
1. Toque na tecla de selecao da zona “     ”que pretende cancelar. 1 
a. Toque na tecla "     " para cancelar a funcao Boost e a zona de 
cozedura ira voltar para o nivel de potencia 9. 
>A funcao funciona em todas as zonas de cozedura.
>A zona de cozedura volta para o nfvel de potencia 9 ap6s cinco 

minutos. 

Utilizar as Funcaoes da Placa
Poderá selecionar uma das 3 funções muito úteis, premindo a tecla 
“Funções da placa” “         ” a função muda de cada vez que prime a tecla.

- Derreter ou descongelar (a 50 °C)
- Aquecer ou conservar o calor (a 70 °C)
- Cozinhar em lume brando, temperatura próxima do ponto de 

ebulição, útil para cozinhar lentamente (entre 90 °C)

Utilização da função de pausa
A placa tem uma função de reinício prática para colocar em pausa e 
reiniciar o processo de cozedura se estiver interrompido.
1.  Quando a placa estiver ligada e a funcionar, prima a tecla de pausa 
“         ”e mantenha-a premida durante 3 segundos, todos os queimadores 
deixarão de funcionar e todos os indicadores LED mostrarão o símbolo 
“       ” .
2.  Prima e mantenha-a premida a tecla de pausa “          ” , os visores 
piscarão com “       ”, depois toque no botão “Bloqueio para crianças” para 
recomeçar a cozinhar, todas as definições serão reiniciadas nas definições 
anteriores.

Modo de seguran伴(Bloqueio de seguran伴 de crian伴s)

> Podera bloquear os controlos para evitar a sua utilizacao de 
forma inadvertida (por exemplo, que criancas liguem as zonas de
cozedura). 
> Quando os controlos se encontram bloqueados, todos os controlos,
exceto o controlo de Desligamento e啦o desalivados 
Para bloquear os controlos.
Toque na tecla de controlo de bloqueio durante 3 segundos. O
indicador do temporizador i闭apresentar o sfmbolo "Lo" 
Para desbloquear os controlos 
1.  Cer tifique-se que a placa de indu住o se encontra ligada.
2.  Toque e mantenha premida a tecla de controlo de bloqueio du「ante 
alguns segundos
3. Ja podera comecar a utilizar a placa de indu住0.

>

Quando a placa se encont『a no modo de bloqueio, todos os  
controlos e啦o desativados, exceto o controlo de Desligar.  
Pode『a utilizar sempre a tecla de Desligar para desliga『 a placa 
em caso de emergencia. Contudo, na pr6xima utiliza住o, deverá 
pr imeiro desbloquear a placa. 

>

Utiliza『 o temporizado『 

>

Pode闭utilizar o temporizador de duas lo「mas:
Pode闭 utilizar o temporizador como um temporizador de 
contagem regressiva. Nesse caso, o temporizador nao i闭 
desligar nenhuma zona de cozedura quando o tempo  
definido terminnar.
Pode闭definir a fun住o para desligar uma zona de cozedura 
quando o tempo definido terminar.
Pode闭definir o temporizador até aos 99 minutos.

; :1�



Utilizar o temporizador como um temporizador de contagem regressiva 

Caso niio selecione nenhuma zona de cozedura 

>Toque e mantenha premido o controlo de "     " ou "      "
do temporizador para diminui「 ou aumentar o tempo em 1 O minutos. 
4 . Q uando o tempo estiver definido, 1rá iniciar a contagem regressiva 
imediatamente. Sera apresentado no ecra o tempo remanescente. 
5. O sinal sonoro ira soar du「ante 30 segundos e o indicador 

do temporizador ira desliga「-se quando o tempo delinido te「mina「.

Defini『 o temporizador para desligar uma ou mais zonas de 
cozedu『a
Se o temporizador for definido numa zona: 

1.Selecione a zona de cozedura relevante, que e啪a func1onar,
tocando na tecla de sel舜o de zona "    ".
2.Prima a tecla do Temporizador "        ", o indicador de 

tempo irá piscar e, nessa altura, poderá definir o 
temporizador.
3.Utilizando os bot6es "+" e "-" podera ajusta「 o tempo entre 1 e 

99 minutos.
Suges诅o: Toque no controlo de"-" ou "+" do temporizador uma vez 
para diminui「 ou aumentar o tempo em um minuto.
Tocar e manter premido o controlo de"-" ou "+" do temporizador ira 
d1mmuir ou aumentar o tempo em 1 O minutos .

1.Certifique-se de que a placa está ligada. 
Nota: poderá utilizar o temporizador de contagem regressiva mesmo 
se n初liver selecionado nenhuma zona de cozedura. 

2.Toque na tecla do Temporizador "   ". 0 indicado「 de
contagem regressiva ira comeca「 a piscar e 1rá aparecer no ecra do 

temporizador o simbolo "1 O". 
3.Defina o tempo,tocando no controlo de"      " ou"      " do 

temporizador 
Sugestao: > Toque no cont「olo de"      " ou "      " do temporizador 

uma vez para d吓inuir ou aumentar o tempo em um minuto. 

Ao tocar nas teclas "-" e "+" em simultaneo, o temporizador e Panelas (Fig. 3) 
cancelado e o indicador do temporizador 1ra desligar-se. 
4. Quando o tempo estiver definido, ira iniciar a contagem regressiva esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a indu1,1ao.
imediatamente. Se「a apresentado no ecra o tempo remanescente e o - preferi「 tambem panelas declaradas para a cozedura a indu包0.
indicador do temporizado「 l「a pisca「 durante 5 segundos. 
NOTA: o ponto vermelho ao lado do indicador de nfvel de potencia &. 
i「a acende「 indicando que a zona se encontra selecionada. 
5. Quando o temporizador de cozedura termina「, a zona de cozedura - uma panela mais pequena 「eduz a potencia mas nao causara 
CO「respondente sera automaticamente desligada. 
As zonas de cozedura que ja estiverem previamente ligadas irao recipientes com dillmet「o inferior a 10 cm.
continua「 a funcionar. -

Protect;iio em caso de activat; 的involun面ia.
·Se o controlo electrornco detecta「 a activacao contfnua de uma tee - o forno esteja 

durante cerca de 10 seg., apagase automaticamente. 0 controlo - que nao 
emite um sinal acustico de erro, que alertao utilizadorparaa presenca forno para 
de um objecto nos sensores. Os visores mostram o c6digo de erro - prover a 
" ER o 3 ", que aparece闭no visor ate que o controlo elect巾nico
assinale o er「o. Se a zona de cozedura "aquecer no visor Conexao
aparecera alternadamente um "H" e o sinal de er「o. Antes de efectua

·Se nenhuma zona de cozedu「a for activada no espaco de
30 segundos desde a activacii.o do Touch, o controlo regressa ao 
modo standby. 

·Quando o controlo es伯ligado, a tecla ON/OFF tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a obrigat6ria 
qualquer momenta, mesmo em caso de activacii.o multipla aa No caso 
contfnua das teclas. 

·No modo stand-by, uma activacii.o continua das teclas nii.o tera indicado 
qualquer efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o cozimento. 
controlo electr6nico, certifique-se de que nenhuma tecla es怕acima
activada. 

Sinai acustico (besouro) 
Durante a utilizacao, as seguintes actividades siio assinaladas 

·No「mal activacao das teclas com um som breve
·Activa恒o continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som 
longo inte「mitente

Desactivaqao autom的ca
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente ap6s  
60 segundos de inactividade. Ap6s a seleccao de uma zona de 
cozedu「a, o tempo de desactivacao automatica subdivide-se em 30  
segundos, decorridos os quais a zona deixa de estar seleccionada e , 
60 segundos depois, o touch desliga-se. 

lndicador de calo『『esidual
Serve para indicar ao utilizador que o vidro está a uma temperatura  
perigosa em caso de contacto com toda a área , próximo da zona 
de cozedura.  A temperatura é determinada seguindo um modelo 
matemático e um eventual calor residual é indicado com um " H " no
visor de sete segmentos correspondente. 

0 aquecimento e o ar「efecimento sii.o calculados em relacii.o a· 
·Nfvel de potencia seleccionado (de "O" a "9")
·O pe「fodo de activacii.o.
Depois de desligar a zona de cozedura, o visor car「espondente 
mostra "H" ate que a temperatura da zona desca abaixo do nfvel 
crftico segundo o modelo matematico.

Funt;iio de desactivat;iio automatica(lim. do tempo de 
funcional_!lento) 
Em relacao ao nfvel de potencia, cada zona de cozedu「a e desligada 
ap6s um tempo maximo predefinido, se nii.o se efectuar qualquer
operacao.
Cada ope「acii.o na zona de cozedu「a (atraves das teclas MAIS e 
MENOS reinicia o tempo m拟imo de ope「acii.o da zona ao seu
valor inicial.  



Ao tocar nas teclas "-" e "+" em simultaneo, o temporizador e Panelas (Fig. 3) 
se um fman aproximado ao !undo de um recipiente fica atraido,

4. Quando o tempo estiver definido, ira iniciar a contagem regressiva esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a indu1,1ao.
imediatamente. Se「a apresentado no ecra o tempo remanescente e o - preferi「 tambem panelas declaradas para a cozedura a indu包0.

panelas com o !undo liso e grosso. 
- um 飞cipiente do mesmo dillmetro que a zona pe而ite aproveitar
a m拟ima potencia. 

5. Quando o temporizador de cozedura termina「, a zona de cozedura - uma panela mais pequena 「eduz a potencia mas nao causara 
dispers五o de ene「gia. No entanto e desaconselhavel a utilizacao de

As zonas de cozedura que ja estiverem previamente ligadas irao recipientes com dillmet「o inferior a 10 cm.
continua「 a funcionar. - recipientes inox com !undo de diversos camadas ou inox fe「「ffero

se evidenciado no fundo: para indu1,1ao.
Desactivaqao autom的ca - recipientes em ferro coado, melho「 se com o !undo esmaltado para
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente ap6s · ev1tar arranhaduras ao piano de vidro-ceramica.
60 segundos de inactividade. Ap6s a seleccao de uma zona de －函o desaconselhadas e nao convem 「ecipientes em vidro, ceramica,
cozedu「a, o tempo de desactivacao automatica subdivide-se em 60 · barro, 「ecip1entes em alumfnio, cobre ou inox nao magnetico
segundos, decorridos os quais a zona deixa de estar seleccionada e 
60 segundos depois, o touch desliga-se. 

, (austenitico).

lndicador de calo『『esidual Manuten悼o(Fig.4)
, Marcas de papeis de alumfnio, resfduos de alimentacao salpicadelasServe para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma tempe「atura

perigosa em caso de contacto com toda a area proximo da zona , de gordura, acucar ou alimentos fortemente sacarfferos devem se「

de cozedura. A temperatura e determinada seguindo um modelo • . tirados imediatamente do piano de cozedura com um raspador para 
" " evitar poss1ve1s danos a superffcie do piano. Realize a limpeza com matem红ico e um eventual calor 「esidual e indicado com um H no 

visor de sete segmentos co「respondente.

0 aquecimento e o ar「efecimento sii.o calculados em relacii.o a· 
·Nfvel de potencia seleccionado (de "O" a "9") 
·O pe「fodo de activacii.o.

um p「oduto adequado e papel de cozinha, depois enxague com 
agua e seque com um pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou 
esfregoes abrasivos; evite tambem o uso de detergentes qufmicos 
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou ti「a-n6doas.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor car「espondente Inst『ut;iies para o instalador 
mostra "H" ate que a temperatura da zona desca abaixo do nfvel lnstalat;iio 
crftico (�60°G) segundo o modelo matematico. Estas instrucoes sii.o dedicadas particula「mente para o instalado「

qualificado, para serem utilizadas coma guia a instalacii.o, regula祖0
Funt;iio de desactivat;iio automatica (lim. do tempo de e manutencii.o, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes 
funcional_!lento) terii.o de se「 semp「e efectuadas quando o aparelho estiver desligado 
Em relacao ao nfvel de potencia, cada zona de cozedu「a e desligada da co「「ente electrica.
ap6s um tempo maximo predefinido, se nii.o se efectuar qualquer 
operacao.
Cada ope「acii.o na zona de cozedu「a (atraves das teclas MAIS e Posicionamento (Fig. 5) 
MENDS 「einicia o tempo m拟imo de ope「acii.o da zona ao seu valor . O aparelho es怡previsto para ser encaixado num piano como ilust「ado

na f1gura apropriada. Predispo「 spbre todo o perfmet「o do piano o inicial. produto para lacrar em dotacii.o. E desaconselhavel a instala哼o par 
Protect;iio em caso de activat; 的involun面ia. cima de um forno, caso contrlirio, cert巾ca「-se que: 
·Se o controlo electrornco detecta「 a activacao contfnua de uma tee - o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz. 

- que nao se verifique em nenhum caso passagem de a「 quente do durante cerca de 10 seg., apagase automaticamente. 0 controlo 
emite um sinal acustico de erro, que alertao utilizadorparaa presenca forno para o piano. 
de um objecto nos sensores. Os visores mostram o c6digo de erro - prover a passagens de ar como indicado na figu「a
" ER o 3 ", que aparece闭no visor ate que o controlo elect巾nico
assinale o er「o. Se a zona de cozedura "aquecer no visor Conexao electrica (Fig. 6) 
aparecera alternadamente um "H" e o sinal de er「o. Antes de efectua「 a conexao electrica, sera preciso assegurar que: 

·Se nenhuma zona de cozedu「a for activada no espaco de - as caracte「fsticas da instalacii.o sigam o que esta indicado sobre a
60 segundos desde a activacii.o do Touch, o controlo regressa ao chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento. 
modo standby. - a instalacii.o esteja munida de uma conexii.o a ter「a eficaz, segundo

·Quando o controlo es伯ligado, a tecla ON/OFF tem prioridade sobre as normas e disposicoes das leis em vigor. A conexii.o a terra e 
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a obrigat6ria nos te「mos da lei
qualquer momenta, mesmo em caso de activacii.o multipla aa No caso que o apa「elho nii.o esteja munido de cabo e/ou da 「elativa
contfnua das teclas. tomada, utilize o material apropriado para abso「ver o que esta 

·No modo stand-by, uma activacii.o continua das teclas nii.o tera indicado na chapa da matriz, pa「a uma devida temperatura de
qualquer efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o cozimento. 0 tubo nii.o devera nunca atingir a temperatura de 50°G 
controlo electr6nico, certifique-se de que nenhuma tecla es怕acima da temperatura ambiente.
activada. 

Sinai acustico (besouro) 
Durante a utilizacao, as seguintes actividades siio assinaladas 
at「aves do besou「o:
·No「mal activacao das teclas com um som breve
·Activa恒o continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som 
longo inte「mitente
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