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Zona de coccion / Cooking Zone / Zona de cozedura / Kochzone

Seguro para nifios / Child Lock / Dispositivo de seguranca de criangas / Kindersicherung

Botén de encendido / apagado / ON / OFF / Ligar / Desligar / Ein / Aus

Menas - / Minus - /Negativa-

Mas + /Plus +/ Positive +

BOOSTER: Maxima potencia / Maximum Power / Poténcia maxima / Hichste Stufe

Timer / Temporizador

O N oo | AN -

Stop&Go / Tecla de pausa / Pause et reprise

©

OGO I®

Tecla de conservacion del calor/Cooking functions/Tecla de manutencao de calor/
Kochfunktionen/Fonctions de cuisson
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L(mm) | W(mm) | Hi(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 58 54 560 490 50 mini

Fig.5 - Abb.5 - Afb. 5 - Puc. 5 - Rys. 5 - Kuva 5.- ] 5 - 5. abra - Erk. 5.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | E(mm)
760 50 20 5
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ESTE PRODUCTO FUE
CONCEBIDO PARA  UN
USO DE TIPO DOMESTICO.
EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL
CASO DE DANOS EVENTUALES
A COSAS O PERSONAS
QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA
O DE UN USO IMPROPIO,
ERRADO O ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja
tension prescritos en al directiva
2014/35/EU 'y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EV.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el
material que se pueda magnetizar como
tarjetas de crédito, discos, calculadoras,
etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

- Los objetos metdlicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
ser puestos sobre la superficie del plano
para evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de
precalentamiento a uno o dos minutos

()

- La coccion de alimentos con tendencia
a pegarse en el fondo, comenzar a
potencia minima para luego aumentar
revolviendo frecuentemente.

- Después del uso, apague con el
dispositivo correspondiente (disminucion
hasta “0”) y no confie en el detector de
ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- Elaparatoy sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afios deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afios y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o instruccion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben realizarlos los nifios
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de
extinguir un fuego con agua, desconecte



sin embargo el aparato y entonces cubra
las llamas, por ejemplo, con una tapa o
con una sabana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

-Una coccién desatendida con grasa
0 aceite puede ser peligrosa y podria
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de coccion.

- Utilizar sélo protectores de encimera
disenados por el fabricante del aparato
de coccion o indicado por el fabricante
en las instrucciones para el uso como
adecuado o protectores de encimera
incorporados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa
en condiciones de sobretension de
categoria lll, de acuerdo con la normativa
de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar

tienen que ser facilmente alcanzables con

el aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo

funcionar por medio de un temporizador

externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-

bilidad en el caso de que lo dicho arriba y

las usuales normas contra los infortunios

no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se
daha, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de
asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia
similar, a fin de prevenir todo
tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la

mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electrénico gobierna el funcionamiento de la bobina

(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida

3 Campo magnético

4 Inductor

5 Circuito electronico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario. (fig. 2)
1 Zona de coccion

2 Seguro para nifios

3 Botdn de encendido/apagado

4 Menos -

5 Més +

6 Booster (maxima potencia)

7 Temporizador

8 Tecla de pausa

9 Tecla de conservacion del calor

AIT 3601
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
g 1800W
o 1500W
oo 1800 / 2300W Booster
AIT 4600
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
2 2 2000 / 2300W Booster
oe 1200/ 1500W Booster
.o 1800/ 2300W Booster
o 1200/ 1500W Booster




Instalacién

Todos los trabajos de instalacién (conexion eléctrica) debe llevarlos a
cabo personal técnico cualificado de conformidad con la legislacion
vigente.

Consulte la documentacion para el instalador para obtener
instrucciones especificas.

Para poner en marcha la coccion

1. Toque el boton de encendido/apagado.

Cuando se enciende, el avisador actstico suena una vez y todos los
indicadores muestran «0» para informar de que la placa de induccion
esta en modo de espera.

2. Cologue un recipiente apropiado en la zona de coccién que desee
utilizar.

> Asegurese de que la base del recipiente y la superficie de la zona
de coccidn estén limpias y secas.

3. Seleccione la zona de calentamiento en la que se encuentra el
recipiente pulsando la tecla <3 . /5 < >. Aparece el simbolo 0.

4, Seleccione el nivel de potencia pulsando la tecla< > 0 la< &>,

5. El nivel de potencia comenzara en el 5. Pulsando <(+)>aumentard
el nivel de potencia entre el 5 y el 9 en orden numérico. Pulsando
< (©>, el nivel de potencia disminuird de 9 a 0.

> Si no selecciona un ajuste de calor en un intervalo de 30s, la
placa

de induccion se apagara de forma automatica. En tal caso, debera
comenzar de nuevo desde el paso 1.

> Puede modificar el ajuste de calor en cualquier momento durante
el cocinado.

Sila pantalla> Y Z parpadea de forma alterna con el ajuste
de calor

Esto significa:

> que no ha colocado un recipiente en la zona de coccion correcta;
> que el recipiente que estd utilizando no es apropiado para una
cocina de induccion;

> que el recipiente es demasiado pequefio 0 no esta bien centrado
en la zona de coccion.

El calentamiento no comienza si no se coloca un recipiente apropiado
en la zona de coccion.

La pantalla se apagara autométicamente tras 30s si no se coloca
ning(in recipiente apropiado.

Al finalizar la coccion

f. Toque la tecla de seleccion de la zona <3 . /5 &> que desee
apagar.

2.Pulsando la tecla < © >la potencia disminuira de unidad en
unidad hasta el nivel «0», y pulsando< @ >y <(©)>a la vez, el nivel
de potencia disminuira hasta 0 directamente

3. Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra «H» indica qué zona de coccion estd caliente y no debe
tocarse. Desaparecerd cuando la superficie se haya enfriado hasta
una temperatura segura. También se puede emplear como funcion
de ahorro de energia: si desea calentar otros recipientes, utilice la
placa que esta todavia caliente.

ActivaciondelafunciondeBooster

1. Seleccione la zona de calentamiento tocando la tecla de seleccion
de zona<s,./sc>.

2. Tocando la tecla de Booster<(®) >el indicador de zona mostrara
«P» y la potencia alcanzara el nivel maximo

Anulacién de la funcién de Booster
1. Toque la tecla de seleccion de zona <¢ , /2 2> que desee
desactivar.

1a. Toque a tecla < © > para anular la funcion de Booser y, a
continuacion, la zona de coccion correspondiente volvera al nivel 9.
> La funci6n se puede utilizar en cualquier zona de coccidn.

> La zona de coccion vuelve al nivel 9 transcurridos 5 minutos.

Uso de las funciones de coccién

Puede elegir tres funciones de coccidn (tiles si pulsa «Funciones
de coccién» < (©> . Cada nueva pulsacién cambia de una
funcién a otra.

-Fundir o descongelar {entre 50 2C)

~ -Calentaro mantener el calor (entre 70 2C)

-Cocer a fuego lento, conuna temperaturacercana a la
ebullicién, ttil para cocciones lentas (entre 902C)

Utilizar la funcién Pausa

La placa dispone de una préctica funcién de reinicio que le
permite pausar y reiniciar la coccién en caso de interrupciones.
1. Con la placa encendida y enfuncionamiento, pulse la
tecla de pausa <() > para detener el funcionamiento de
todos losquemadores. Todos los indicadores LED mostraran
el simbolo “1 1”

2. Pulse la tecla de pausa < (D> las pantallas parpadearan
con“1 1”, luego toque el botén “Bloqueode Seguridadpara
nifios” para reanudar lacoccién. Todos los ajustes se
restablecerdna la anterior configuracion.



Para bloquear los mandos

1. Asegurese de que la placa de induccién esta encendida.
2. Pulse <>y <®> al mismo tiempo durante 3
segundos. El indicador del temporizador mostrara "Lo ".

Para desbloquear los mandos
1.Pulse < ©>y <@®> al mismo tiempo durante 3 segundos.
2. Ya puede empezar a utilizar su placa de induccion.

Cuando la placa esta en modo de bloqueo, todas las teclas estan
inhabilitadas excepto la de desconexién. Puede apagar la placa
en cualquier momento con la tecla de desconexién en caso de
emergencia, pero debera deshloquear la placa primero cuando
vuelva a utilizarla.

Uso del temporizador

Hay dos formas de utilizar el temporizador:

> Puede utilizarlo como avisador. En ese caso, el temporizador no
desconectara ninguna zona de coccion cuando transcurra el tiempo
ajustado.

> Puede configurarlo para que desconecte una zona de coccion una
vez transcurrido el intervalo ajustado.

> Puede configurar el temporizador hasta un maximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como avisador

Si no ha seleccionado ninguna zona de coccion

1. Asegurese de que esta encendida la placa de coccion.
Nota: Puede utilizar el avisador aunque no seleccione ninguna zona
de coccion.

2. Toque la tecla del temporizado < (® > El indicador del
avisador comenzara a parpadear y aparecera 10 en la pantalla del
temporizador.

3. Ajuste el tiempo pulsando las teclas< ©> 0 <@ > del
temporizador. Consejo: > Toque las teclas < © >0 <®> del
temporizador una vez para disminuir 0 aumentar el tiempo en
intervalos de un minuto.

> Mantenga pulsada la tecla < ©> 0 < @®> del temporizador
para disminuir o incrementar el tiempo en intervalos de 10

minutos.

4. Una vez ajustado el tiempo comenzara de inmediato la cuenta
atras. En la pantalla aparecera el tiempo restante.

5. El avisador acustico sonara durante 30 segundos y el indicador del
temporizador se apagaré cuando finalice el tiempo ajustado.

Ajuste del temporizador para apagar una o varias zonas de
coccion

Si el temporizador esta configurado en una zona:

1. Seleccione la zona de coccion en marcha tocando la tecla de
seleccion de zona <5 ./ >.

2. Pulse la tecla de tempor zador < (® > el indicador de tiempo
parpadeara y podra ajustar el temporizador en ese momento.

3. Con las teclas «+» y «-» puede ajustar un intervalo de tiemp entre
1y 99 minutos.

Consejo: Toque las teclas «-» 0 «+» del temporizador una vez para
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto.
Mantenga pulsad la tecla «-» 0 «+» del temporizador para disminuir
0 aumentar el tiempo en intervalos de 10 minutos.

Sipulsa «-»a la vez se desactiva el temporizador y se apaga el
indicador del temporizador.

4. Una vez ajustado el tiempo comenzard de inmediato la cuenta
atras. En la pantalla se mostrard el tiempo restante, y el indicador del
temporizador parpadeara durante 5 segundos.

NOTA: El punto rojo junto al indicador del nivel de potencia &.. se
iluminara para indicar qué zona esta seleccionada.

5. Cuando finalice el tiempo de coccion se apagara autométicamente
la zona de coccion correspondiente.

El resto de zonas de coccion continuardn en marcha si se
encendieron previamente.

Apagado automatico

Una vez encendido, el touch se apaga de modo automético después
de 60 segund de inactiv ad. Después de haber seleccionado una
zon de cocci el tiempo de apagado automético se sub ivide en
30 segundos, transcurridos los cuales se deselecciona la zona y,
después de otros 60 segundos, el touch se apaga.

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura
pelig sa en caso de contac con el drea situada sobre la zon
de coccion. La temperatura es determinada segiin un modelo
matemati y en caso de presenci de calor residual, ello es indicado
con una “H” por el correspondiente display de siete segmentos.

El calentam y el enfriamiento se calculan sobre la base de:

- El nivel de potenci seleccionado (entre “0“ y “9“)

- El periodo de activacion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente
display mostrard “H” hasta que la temperatur de la zona haya
descendido por debajo del nivel critico segin el modelo
matemético.

Funcion de apagado automatico (lim. del tiempo de
funcionamiento)

En relacién con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse
ninguna operacion, cada zona de coccion se apag despues de un
tiempo méaximo preestablecido. Cada opera  en la zona de coccion
(mediante las teclas MAS y MENOS) reinicializa el tiempo maximo de
operacion de la zona devolviéndolo a su valor inicial.



Proteccion en caso de encendido involuntario

- En caso de que el control electronico verifique la presion continua
de un tecla por aprox. 10 s, se apagara automaticamente. El control
emite una sefal acustica de error para advertir al usuario que los
sensores han detectado la presencia de un objeto. Los displays
muestran el codigo de error “ E R 0 3 “,que permanecera expuesto
hasta que el control electrénico advierta el error. Si la zona de
coccion “quema”, aparecera una “H* en el display alternativamente
con la sefal de error.

- En caso de no activarse ninguna zona de coccion dentro de los 30
segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retornara a
la modalidad stand-by.

- Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el
control pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso
de presion mdltiple o continua de teclas.

- En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producira
ning(in efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente
el control electronico éste deberd haber detectado que ninguna
tecla se encuentre presionada.

Seiial aciistica (zumbador)

Durante el uso las siguientes actividades son senaladas mediante

un zumbador:

- Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

- Presion continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un
sonido largo intermitente.

Ollas (Fig. 3)

- Si acercando un imén al fondo de un recipiente permanece atraido,
esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idoneas para la coccion por induccion.

- ollas con fondo plano y espeso.

- una olla de igual didmetro que la zona permite aprovechar la
méxima potencia.

-una olla mas pequefia reduce la potencia pero no causara
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso
de recipientes con didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas midiltiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el
fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitrioceramica.

-no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético
(austenico)

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, azicar o alimentos muy azucarados deben ser
inmediatamente removidos del plano de coccién con un raspador
para evitar dafios posibles a la superficie del plano. Sucesivamente
limpiar con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar
con agua y secar

con un pario limpio. De ninguna manera usar esponjas o estropajos
abrasivos; evitar también el uso de detergentes quimicos agresivos
0 qmtamanchas

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia
para la instalacion, regulacion y mantenimiento segun las leyes y
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas
siempre con el aparato desenchufado.

Colocacién (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacién sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningdn modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion®

- que la instalacién tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar

material apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas

y para la temperatura de trabajo. El cable en ningln punto tendra

que llegar a una temperatura superior de 50°C sobre la temperatura

ambiente.



Gestion de la potencia (AIT 3601)

Esta funcion permite al usuario seleccionar el limite total de potencia de salida.
1. Toque la tecla ON/OFF para encender la placa. El la alarma pita una vez y todas las
pantallas muestran “ 0 “.

m
° O

® O .0 6
@0 o o ®%

2. Pulse al mismo tiempo los iconos “O* y “@*; a continuacion, la pantalla mostrara “5”

o
o0

® O .S :

@@(g? %@@

3. Pulse el icono "(9)" y, a continuacién, la pantalla mostrara “5E”

o
o0

®O® .5 EL
@(% ® ®O0

4. Pulse de nuevo los botones "(©" y "(®)" al mismo tiempo y la potencia méxima
actual se mostrara en la pantalla.

o
°e

® O .5 3

@F? %@@

5. Pulse el boton de mantener el caliente para cambiar nivel de potencia total requerido.
e e

° H S oe

® o

® O <.
ﬂ? © ® ®O0

Zona de visualizacién | Nivel de potencia ECO Fuente de alimentacion (se requiere proteccion con fusible)
15 1.5 kW 7 Amp

28 2.8 kW 13 Amp

33 3.3 kW 15 Amp

45 4.5 kW 20 Amp

53 5.3 KW 25 Amp

*Durante el primer uso, la configuracion de potencia viene configurada de fabrica a 5.3 kW.

6. Pulse la tecla "(®)" para guardar la configuracién vy salir.

o
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Gestion de la potencia (AIT 4600)

Esta funcion permite al usuario seleccionar el limite total de potencia de salida.
1. Toque la tecla ON/OFF para encender la placa. El la alarma pita una vez y todas las
pantallas muestran “ 0 “.

oo Moo
oo - Yoo
®® i s
oce W “Yoeo
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2. Pulse al mismo tiempo los iconos “*“ y “@*; a continuacion, la pantalla mostrara “5”
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3. Pulse el icono "(9)" y, a continuacién, la pantalla mostrara “5E”
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4. Pulse de nuevo los botones "(©" y "(})" al mismo tiempo y la potencia méxima
actual se mostrara en la pantalla.
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5. Pulse el botdn de mantener el caliente para cambiar nivel de potencia total requerido.

oe ®o0
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Zona de visualizacion Nivel de potencia ECO Fuente de alimentacion (se requiere proteccion con fusible)
15 1.5 kW 7 Amp

28 2.8 kW 13 Amp

33 3.3 kW 15 Amp

45 4.5 kW 20 Amp

57 5.7 KW 25 Amp

70 7.0 kW 32 Amp

*Durante el primer uso, la configuracion de potencia viene configurada de fabrica a 7.0 kW.

6. Pulse la tecla "(@)" para guardar la configuracién y salir.

oe ®o0
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@0 O QB ® O



CD

THIS APPLIANCE IS CONCEIVED
FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY
WAY BE HELD RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR DAMAGES

ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

Themanufacturerdeclaresthatthisproduct
meets all the essential requirements for
low voltage electrical material set out in
European directive 2014/35/EU and for
electromagnetic compatibility as required
by European directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

-When the hob is in use keep all
magnetizable objects away (credit cards,
floppy disks, calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place
any foodstuffs wrapped in alluminium
foil directly on the hob - do not place
any metal objects such as knives, forks,
spoons and lids on the hob surface as
they will heat up.

- When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’
pre-heating time.

- When cooking food that may easily stick,
start at a low power output level and then
slowly increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using
the control provided (turn down to “0”),
and do not rely on the pan sensor.

- If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility
of electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the
hob.

- The appliance and accessible parts may
be hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should
be kept at a safe distance unless
continuously supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge, if they are supervised and
have received suitable instructions on
safe use of the appliance and understand
the dangers involved. Children must
not play with the appliance. User
maintenance and cleaning should not
be carried out by children except under
constant supervision.

- Cooking with grease or oil may be
dangerous and cause a fire if left
unattended. NEVER try to extinguish a
fire with water. Rather, disconnect the
appliance and then cover the flames
with a cover or sheet, for example.

- Fire hazard: do not store elements on
cooking surfaces.

- Only counter top protectors designed
for use with the cooking appliance and
listed in the manufacturer’s instructions
should be used as suitable protection
for the counter top incorporated in the
appliance. Use of unsuitable protectors
may cause accidents.



- WARNING: Accessible parts will
become hot when in use. To avoid burns
and scalds children should be kept away.

Insert in the fixed wiring @ mean for
disconnection from the supply mains
having a contact separation in all poles
that provide full disconnection under
overvoltage category Ill conditions, in
accordance with the wiring rules. The
plug or omnipolar switch must be easily
reached on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used
via an external timer or a remote control
system.

The manufacturers decline any responsi-
bility in the event of non-compliance with
what is described above and the accident
prevention norms not being respected
and followed.

To avoid all risk, if the power cable
becomes damaged, it must only be
replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a
qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1)
It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is
operated and controlled by the electronic circuit.
The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.

The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)

- the system stops automatically when the vessel is removed or
even just lifted from the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 Vessel

2 Induced current
3 Magnetic field
4 Inductor

5 Electronic circuit
6 Power supply

User’s Instructions (Fig. 2)

1 Cooking Zone

2 Child Lock

3 ON/OFF

4 Minus -

5 Plus +

6 Booster (Maximum Power)
7 Timer

8 Stop&Go

9 Cooking functions

AIT 3601
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
@
oo 1800W
o
°o0 1500W
o 1800 / 2300W Booster
AIT 4600
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
o 2000 / 2300W Booster
oe 1200 / 1500W Booster
o 1800 / 2300W Booster
o 1200/ 1500W Booster

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control

After power on, the buzzer beeps once, all displays show “ 0 “,
indicating that the induction hob has entered the state of standby
mode.



2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.

> Make sure the bottom of the pan and the surface

0f the cooking zone are clean and dry.

3. According to the heating zone where the pan is placed, select

we oo

a relevant zone select key by pressing “s o /o o “ key .The symbol
0. Selected will stay fully it.

4. Select the power level by pressing the “@® “ key or “O* key.
5. The power level will start at 5. Pressing the “®*“ will count up

the power levels from 5 to 9 in numerical order. Pressing the “©*
key will take the power straight from 9 to 0.

> If you don’t choose a heat setting within 30s , the inductio hob
will automatically switch off. You will need to start again at step 1.
> You can modify the heat setting at any time during cooking.

If the display flashes> '  alternately with the heat setting
This means that:

> you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

> the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

> the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.
No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking
zone.

The display will automatically turn off after 30s if no suitable pan
is placed on it.

When you have finished cooking

1. Touching the relevant zone select key “ o /5 o that you wish to
switch off.

2.Press the “© “key will desrease the power to “0” level, or
pressthe * @ ” and “ © ” at the same time, the power level
will desrease to 0 straight away.

3.Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will
disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if you
want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Actived the boost function
|.S§Iect®tge heating zone by touching the zone select key

2.T6Ju3hfn3 the boost control key “(®) “ the zone indicator show
“P. “ and the power reach Max.

Cancel the boost function

1. Touching the relevant zone select key “2 o /2 o “ that you wish
to cancel.

1a. Touching the key “ © “ to cancel the Boost function, then the
cooking zone will revert to level 9.

> The function can work in any cooking zone.

> The cooking zone returns to level 9 after 5 minutes.

Using the cooking function

You can choose 3 handy cooking functions by pressing the cooking
functions key “(©)“ each time moves from one function to the
other.

— - Melt or defrost (about 50°C)

- Heating or keeping warm (about 70°C)

- Simmering, temperature close to boiling, useful for slow
cooking (about 90°C)

Using the Pause Function

The hob have a handy restart function to pause and restart the
cooking process if you’ re interrupted.

1.When the hob is on and working, press the pause key “ (D “ , all
burner will stop working, and all LED indicator will show the
symbol “| 1“.

2.Press and hold the Pause key “ (i) “ again for three seconds, the
displays will blink with “) 1“, then touch the

Child Lock to recommence cooking and the displays will revert to
their previous settings.

Safety mode (Child lock)

> You can lock the controls to prevent unintended use (for example
children accidentally turning the cooking zones on).

> When the controls are locked, all the controls except the OFF
control are disabled.

To lock the controls

1.Make sure the Induction hob is turned on.

2.Press "©" and "(»" at the same time for 3 seconds. The timer
indicator will show "Lo ".

To unlock the controls
1.Press "(©" and "@" at the same time for 3 seconds.
2. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable
except OFF , you can always turn the hob off with the OFF
control in an emergency, but you shall unlock the hab first in the
next operation.

Using the timer

You can use the timer in two different ways:

> You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn

any cooking zone off when the set time is up.
> You can set - it to turn one cooking zone off after the set time is up.
> You can set the timer for up to 99 minutes.



Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone

1.Make sure the cooklop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting
any cooking zone.

2.Touch the Timer key “(© *“. The minder indicator will start

flashing and “10” will show n the timer display.

3. Set the time by touching the “ © “ or “ ® “ control of the
timer.

Hint: > Touch the “ & “ or " ” control of the timer once to

decrease or increase by 1 minute.

> Touch and hold the “ ©*or "@® ” control of the timer to
decrease or increase by 10 minutes.

4, When the time is set, it will begin to count down immediately.
The display will show the remaining time .

5. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator will
turn off when the setting time finished.

Setting the timer to turn one or more cooking zones off
If the timer is set on one zone:

1. Select the relevant cooking zone which is working by touching the
zone select key “3 /3 2”.

2. Press the Timer key “(© “, the timing indicator flashes, and you
can set the timer at this point.

3.Using the “+“ and “ -“buttons, you can realize the setting of
timing from 1 to 99 minutes.

Hint: Touch the “-“ or “+” control of the timer once will decrease or
increase by 1 minute.

Touch and hold the “-“ or “+“ control of the timer will decrease or
increase by 1 0 minutes.

Touching the “ -“ the timer is cancelled, and the timer indicator
will turn off.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time and the timer indicator flash
for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate 5
indicating that zone is selected.

5. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will
be switch off automatically.

Other cooking zone will keep operating if they are turned on
previously.



Automatic switch-OFF

When the control is ON it automatically sw itches-OFF after 30
seconds if no cooking zone or select key has been operated within
this period of time. If case of a cooking zone selection, the automatic
switch- OFF time is composed of 60 seconds deselection time for a
cooking zone at setting“0“ and 60 seconds switch-OFF time.
Residual heat indicator

It is meant to indicate to the user that the glass ceramic has a
dangerous touch temperature in the circumference of a cooking
zone. The temperature will be determined following a mathematical
model and the remaining residual heat will be indicated by means of
“H” on the corresponding 7-segment display.

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on:

- the selected setting (,0“ to ,9%)

- the ON/OFF time.

After switching-OFF the cooking zone the respective display shows
“H” until the assigned cooking zone temperature is mathematically
in a uncritical level.

Automatic power OFF function (operating time limitation)

Dependent on the selected setting, every cooking zone will be
switched-OFF after a defined maximum operation time if no
operation of the assigned cooking zone follows within this time
period. Every change of the cooking zone condition (by means of
the PLUS-, MINUS- key) puts back the maximum operation time of
this cooking zone to the initial value of the operating time limitation.

Protection against unintended switching-ON

- If the electronic control realizes a continuous operation of keys
for approx. 10 seconds, it switches OFF automatically. The control
sends out an audible failure signal, so that the user can remove
the object which has been mistakenly placed onto the operation
surface. The displays show the failure code “ ER 0 3 “ . If the failure
carries on for more than 10 seconds, only the code “ER 0 3 “ will be
displayed as long as the failure will be recognized by the electronic
control. If the cooking zone is in the “hot” status, “H* will appear on
the display in alteration with the failure notice.

-If no cooking zone will be activated within 30 seconds after
switching-ON by means of the Power-key, the control switches
back from the ON-condition into the stand-by-mode.

- When the control is switched- ON the ON/OFF-key has priority over
all other keys, so that the control can be switched-OFF anytime,
even in case of multiple or continuous operation of keys.

- In the stand-by mode a continous operation will not be signalized.
However, before the electronic control can be switched-ON again, it
has to recognize that all keys are not operated.

Audible signal (buzzer)

While the control is in operation the following activities will be

signaled by means of a buzzer:

- normal key activation with a short sound signal.

- continuous operation of keys over a longer period of time
(10 seconds ) with a longer, intermittent sound signal

Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cooking

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

- flat- and thickbottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause
any energy loss We would anyhow not recommend the use of
vessels with diameters smaller than 10 cm

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware,
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel
vessels.

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugarcontent
food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under
no circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and
spot removers.

Installer’s Instructions

Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the electric system.

Positioning (Fig. 5)
The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown
in the corresponding figure.
Place the supplied sealing agent along the hob perimeter.
Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of
the following:
the oven is equipped with an appropriate cooling system
there is no warm-air leakage from the oven towards the hob
suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:
the plant characteristics are such as to follow what is indicated on
the matrix plate placed at the bottom of the working area;

that the plant is fitted with an efficient earth connection, following
the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable
absorption material for the working temperature as well, as indicated
on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a
temperature above 50°C of the ambient temperature.



Power management (AIT 3601)

This function allow the user to select the output power total limit.

1.Touch ON/OFF key to switch on the power supply. The buzzer beeps once, all displays
show “ 0 “.
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2 At the same time @ and "(®" file key, A furnace digital tube display“5”
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3.Press "(©" key, A,D furnace digital tube display “5E” .
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4.Press the "@" and "@" buttons again at the same time, and the current maximum
power is displayed on the digital tube of the AD furnace.
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5.Press the heat preservation button to switch the total power plan required.
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The display zone ECO power level Power supply (Fuse protection required)
15 1.5kW 7Amp

28 2.8kW 13Amp

33 3.3kW 15Amp

45 4.5kW 20Amp

53 5.3kW 25Amp

* On first use the power setting is factory set to 5.3kW.

6.Press the "(¥)" key to save the Settings and exit.
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Sarah土豆红烧肉
随意画


Power management (AIT 4600)

This function allow the user to select the output power total limit.

1.Touch ON/OFF key to switch on the power supply. The buzzer beeps once, all displays
show “ 0 “.
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2. At the same time "(©" and "@)" file key, A furnace digital tube display*5”
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3.Press "(©" key, A,D furnace digital tube display “5E” .
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4 .Press the @ " and @ buttons again at the same time, and the current maximum
power is displayed on the digital tube of the AD furnace.
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5.Press the heat preservation button to switch the total power plan required.
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The display zone ECO power level Power supply (Fuse protection required)
15 1.5kW 7Amp
28 2.8kW 13Amp
33 3.3kW 15Amp
45 4.5kW 20Amp
57 5.7kW 25Amp
70 7.0kW 32Amp

* On first use the power setting is factory set to 7.0kW.

6.Press the "(¥)" key to save the Settings and exit.
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ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO
PARA UMA UTILIZAGAO DE TIPO
DOMESTICA. 0 FABRICANTE DECLINA
TODAS AS RESPONSABILIDADES NO
CASO DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA
INSTALAGAO INCORRECTA OU DE USO
IMPROPRIO, ERRONEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto
cumpre todos 0s requisitos essenciais
sobre material eléctrico de baixa tensdo
estabelecidos na Directiva 2014/35/EU e
de compatibilidade electromagnética es-
tabelecidos na Directiva 2014/30/EU.

PRECAUGOES

-Durante o funcionamento afastar
material magnetizavel como cartoes de
crédito- disquetascalcoladoras- etc.

- Ndo usar nunca folhas de papel em
aluminio ou apoiar produtos envolvidos
em aluminio directamente no plano -
0s objectos metalicos, tais como facas,
garfos, colheres e téstos ndo devem ser
colocados na superficie do plano para
evitar que se esquentem

- Na cozedura com recipientes com a
base antiaderéncia, sem a contribuicéo
de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

- A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustagdes no fundo comegar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apds ouso, utilize o dispositivo apropriado

para desligar (decrescimento até “0”);
néo confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho da
tomada para evitar o risco de choque
eléctrico.

-0 aparelho e as respectivas partes
acessiveis podem aquecer durante 0
seu funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes.

- As criancas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervisao permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por
criancas de idade igual ou superior a
8 anos e por adultos com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou sem experiéncia ou conhecimento,
desde que estejam sob supervisdo ou
recebam instrugdes adequadas sobre
a utilizagdo segura do aparelho e
compreendam 0s perigos relacionados.
As criangas ndo devem brincar com
0 aparelho. A limpeza e manutencéo
devem ser realizadas pelo utilizador e
N&0 por criangas sem Supervisao.

- Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou dleo sem supervisdo, uma vez que
pode resultar em incéndio. NUNCA tente
extinguir um incéndio com &gua; deve
desligar o aparelho e, de seguida, cobrir
as chamas, por exemplo, com uma
tampa ou um lencol.

-0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um  processo de
cozimento de curta duragdo deve ser



supervisionado continuadamente.

- Um cozimento descuidado com gordura
ou dleo pode ser perigoso e pode causar
um incéndio.

- Perigo de incéndio: ndo armazenar
elementos nas superficies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do
aparelho de cozedura, ou que sejam
recomendados pelo mesmo nas
instrucdes de utilizagéo, ou protectores
de placa ja incorporados no aparelho. A
utilizacéo de protectores inadequados
pode provocar acidentes.

Introduzir na cablagem fixa uma forma
de desligar da fonte de alimentagéo com
uma separacéo de contacto em todos os
polos que permitem desligar totalmente
conforme as condices de categoria Il de
sobretensdo, de acordo com as regras de
ligacdo. A tomada ou o interruptor onipolar
deverdo ser posicionados para uma facil
manipulacéo do aparelho instalado.

Este aparelho ndo estd preparado

para poder funcionar por meio de um

temporizador externo ou sistema de
controlo remoto separado.

0 construtor declina qualquer respon-

sabilidade no caso que ndo tenham sido

respeitadas todas as disposi¢oes aqui em
cima, assim como as normas para a pre-
vencéo de acidentes.

Se o cabo de alimentacdo estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo servigo de
assisténcia técnica ou, em todo o
caso, por uma pessoa qualificada, de

modo a prevenir qualquer perigo.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1)

E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos
recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina
(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo proprio recipiente ao alimento.

A cozedura acontece com descrito abaixo.

- minima dispers@o (alto rendimento)

- 0 retiro da panela (basta s6 a elevagao) provoca
automaticamente a paragem do sistema

- 0 sistema electrénico permite a méaxima flexibilidade e delicadeza
de regulagao.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico

6 Alimentagao eléctrica

Instrucdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Zona de cozedura

2 Dispositivo de seguranga de criangas

3 Ligar/Desligar

4 Negativo -

5 Positivo +

6 Booster (Poténcia méxima)

7 Temporizador

8 Tecla de pausa (para placa de indugéo)

9 Tecla de manutengdo de calor

AIT 3601

Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)

R 1800W

o 1500W

ee|leo|joe

° 1800 /2300W Booster

AIT 4600
Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)

2000 /2300W Booster

Heating Zone
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1200/ 1500W Booster

1800/ 2300W Booster

@ e
® O

1200/ 1500W Booster

Instalagao

Todas as operagdes relativas a instalagéo (ligagéo elétrica) devem
ser realizadas por um profissional qualificado, em conformidade
€Om as regras em vigor.

Relativamente &s instrucdes especificas, consulte a parte que diz
respeito ao instalador.

Para iniciar a cozedura

1. Toque no comando Ligar/Desligar

Apos a ligacdo, ird soar o sinal sonoro uma vez, em todos 0s ecrds
ira aparecer“ 0 “, indicando que a placa de indugéo entrou em
modo de espera.



2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que deseja
utilizar.

> Certifique-se de que o fundo da panela e da superficie da zona
de cozedura estéo limpos e secos.

3. De acordo com a zona de aquecimento em que a panela é
colocada, selecione uma tecla de selegdo de zona relevante
premindo a tecla“s./<<“ 0 simbolo O selecionado ira ficar
totalmente aceso.

4. Selecione o nivel de potencia premindo a tecla "@®"ou " ©".

aparecendo em ordem crescente 0s niveis de poténcia de 5 a 9.
Premindo a tecla “-” o nivel de poténcia ira passar
automaticamente do nivel 9 para o nivel 0.

> Caso néo escolha uma definicéo de temperatura no periodo de 30s,
a placa de inducdo ird desligar-se automaticamente. Sera
necessario recomegar todo o processo a partir do passo 1.

> Pode alterar a definicéo de temperatura durante o processo

de cozedura, sempre que deseje.

Se 0 ecra piscar ':' < alternadamente com a definigao de
temperatura significa que:

> nd colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,
> queapanelautilizadandoéadequadaparaacozeduraporindugéoou,
> que a panela é muito pequena ou ndo se encontra corretamente
centrada na zona de cozedura.

Enquanto ndo for colocada uma panela adequada na zona de
cozedura, a zona nao ird aquecer.

0 ecra ird desligar-se automaticamente apds 30s caso ndo

seja colocada uma panela adequada na zona de cozedura.

Quando tiver terminado a cozedura

1. Toque na tecla de selegéo da zona “2 ./ < < “ que pretende
desligar.

2. Premindo a tecla “©” ira diminuir a poténcia para o nivel
“0“ ou premindo “®“e “©*“ simultaneamente, o nivel de

poténcia ira diminuir imediatamente para o nivel 0.

3.Cuidado com as superficies quentes. Ir4 aparece o simbolo “H”
para indicar qual a zona de cozedura que se encontra quente.
0 simbolo ird desaparecer quando a superficie tiver arrefecido
para uma temperatura que seja segura ao toque. Também
poderd ser utilizada como uma forma de poupar energia caso
pretenda aquecer outras panelas, utilizando para isso a placa
enquanto esta ainda estiver quente.

Ativar a fungdo Boost
1. Selecione a zona de aquecimento, tocando na tecla de sele¢do
dazona “3./¢5e"

2. Ao tocar na tecla de controlo da funcao Boost “®”, 0
indicador da zona ird mostrar o simbolo “P.” e a poténcia ira
atingir a sua temperatura maxima.

Cancelar a fungdo Boost

1. Toque na tecla de selegdo da zona“s , /¢ ¢ "que pretende
cancelar.

1 a.Toque na tecla “(©*“ para cancelar a fungao Boost e a zona de
cozedura ira voltar para o nivel de poténcia 9.

> A fungéo funciona em todas as zonas de cozedura.

> A zona de cozedura volta para o nivel de poténcia 9 apds cinco
minutos.

Utilizar as Funcaoes da Placa
Podera selecionar uma das 3 fungoes muito Gteis, premindo a tecla
“Fungdes da placa” “(©" a fungdo muda de cada vez que prime a tecla.

- Derreter ou descongelar (a 50 °C)

- Aquecer ou conservar o calor (a 70 °C)

- Cozinhar em lume brando, temperatura préxima do ponto de
ebulicdo, Util para cozinhar lentamente (entre 90 °C)

Utilizagao da fungao de pausa

A placa tem uma fungdo de reinicio pratica para colocar em pausa e
reiniciar o processo de cozedura se estiver interrompido.

1. Quando a placa estiver ligada e a funcionar, prima a tecla de pausa

“(I)" todos os queimadores deixarao de funcionar e todos os
indicadores LED mostrarao o simbolo “I 1"

2. Prima e mantenha-a premida a tecla de pausa “(I1)" , os visores
piscardo com | 1", depois toque no botao “Bloqueio para criangas” para
recomecar a cozinhar, todas as definicdes serao reiniciadas nas definicdes
anteriores.

Modo de seguranga(Bloqueio de seguranga de criangas)

> Podera bloquear os controlos para evitar a sua utilizagéo de
forma inadvertida (por exemplo, que criancas liguem as zonas de
cozedura).

> Quando os controlos se encontram bloqueados, todos os controlos,
exceto o controlo de Desligamento estéo desativados.

Para bloquear os controlos

1. Certifique-se que a placa de indugéo est ligada.

2. Pressione simultaneamente )" e "®)" durante 3 segundos. O indicador do
temporizador exibira "Lo".

Para desbloquear os controlos
1. Pressione simultaneamente "=)" e "(®)" durante 3 segundos.
2.Pode agora comegar a utilizar a sua placa de indugao.

Quando a placa se enconira no modo de bloqueio, todos os
controlos estdo desativados, exceto o controlo de Desligar.
Podera utilizar sempre a tecla de Desligar para desligar a placa
em caso de emergencia. Contudo, na préxima utilizagéo, devera
primeiro desbloquear a placa.

Utilizar o temporizador

Podera utilizar o temporizador de duas formas:

> Podera utilizar o temporizador como um temporizador de
contagem regressiva. Nesse caso, o temporizador ndo ira
desligar nenhuma zona de cozedura quando o tempo
deiinido terminnar.

> Podera definir a fungdo para desligar uma zona de cozedura
quando o tempo definido terminar.

> Podera definir o temporizador até aos 99 minutos.



Utilizar o temporizador.como um temporizador de contagem regressiva

Caso nao selecione nenhuma zona de cozedura

1.Certifique-se de que a placa esta ligada.
Nota: podera utilizar.o temporizador de contagem regressiva mesmo
se ndo tiver selecionado nenhuma zona de cozedura.

2.Toque na tecla do Temporizador ” (® ”. O indicador de
contagem regressiva ird comegar a piscar e ira aparecer no ecra do
temporizador o simbolo “10”.

3.Defina 0 tempo, tocando no controlo de “ © “ou“ ® " do
temporizador.

Sugestéo: > Toque no controlo de “ © " ou “ ®” do temporizador
uma vez para diminuir ou aumentar o tempo em um minuto.

>Toque e mantenha premido o controlo de “©” do
temporizador para diminuir ou aumentar o tempo em 10 minutos.

4, Quando o tempo estiver definido, ira iniciar a contagem regressiva
imediatamente. Serd apresentado no ecra o tempo remanescente.

5. 0 sinal sonoro ird soar durante 30 segundos € o indicador
do temporizador ira desligar-se quando o tempo definido terminar.

Definir o temporizador para desligar uma ou mais zonas de
cozedura
Se o temporizador for definido numa zona:

i.Selecione a zona de cozedura relevante, que estd a funcionar,
tocando na tecla de selegdo de zona "2 ./ 2 ".

2.Prima a tecla do Temporizador “ (© “, o indicador de tempo ira
piscar e, nessa altura, podera definir o temporizador.

3.Utilizando os botdes “+” e “-” poderd ajustar o tempo entre 1 e
99 minutos.

Sugestao: Toque no controlo de “-” ou “+” do femporizador uma vez
para diminuir ou aumentar o tempo em um minuto.

Tocar e manter premido o controlo de “-” ou “+” do temporizador ira

diminuir ou aumentar o tempo em 10 minutos . . i
Ao tocar nas teclas “-” e “+” em simultdneo, o temporizador é

cancelado e o indicador do temporizador ira desligar-se.

4. Quando o tempo estiver definido, ird iniciar a contagem regressiva
imediatamente. Sera apresentado no ecrd o tempo remanescente e 0
indicador do temporizador ird piscar durante 5 segundos.

NOTA: 0 ponto vermelho ao lado do indicador de nivel de poténcia ¢.

ird acender indicando que a zona se encontra selecionada.

5.Quando o temporizador de cozedura terminar, a zona de cozedura
correspondente serd automaticamente desligada.

As zonas de cozedura que ja estiverem previamente ligadas irdo
continuar a funcionar.



Desactivacdo automatica

Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apds
60 segundos de inactividade. Apds a selecgdo de uma zona de
cozedura, o tempo de desactivagdo automatica subdivide-se em 30
segundos, decorridos 0s quais a zona deixa de estar seleccionada e,
60 segundos depois, 0 touch desliga-se.

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma temperatura
perigosa em caso de contacto com toda a area , proximo dazona

de cozedura. A temperatura é determinada sequindo um modelo
matematico e um eventual calor residual é indicado comum"H " no
visor de sete segmentos cotrespondente.

0 aquecimento e o arefecimento séo calculados em relagéo a'

- Nivel de poténcia seleccionado (de “0“ a “9*)

- 0 periodo de activacao.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor corespondente
mostra “H” até que a temperatura da zona desca abaixo do nivel
critico segundo 0 modelo matematico.

Funcdo de desactivagio automatica (lim. do tempo de
funcionamento)

Em relagdo ao nivel de poténcia, cada zona de cozedura € desligada
apds um tempo maximo predefinido, se ndo se efectuar qualquer
operagao.

Cada operagdo na zona de cozedura (através das teclas MAIS e
MENOS reinicia o tempo maximo de operacao da zona ao seu

valor inicial.

Proteccéo em caso de activagdo involuntéria.

- Se o controlo electronico detectar a activagao continua de uma tec
durante cerca de 10 seg., apagase automaticamente. O controlo
emiteumsinal actstico deerro, que alertao utilizadorparaapresenca
de um objecto nos sensores. Os visores mostram o c6digo de erro
“ERO0 3* que aparecera no visor até que o controlo electrénico
assinale o erro. Se a zona de cozedura “aquecer no visor
aparecera alternadamente um “H* e o sinal de erro.

-Se nenhuma zona de cozedura for activada no espago de
30 sequndos desde a activagao do Touch, 0 controlo regressa ao
modo standby.

- Quando o controlo esta ligado, a tecla ON/OFF tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a
qualquer momento, mesmo em caso de activagdo miltipla du
continua das teclas.

-No modo stand-by, uma activagao continua das teclas néo tera
qualquer efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o
controlo electrénico, certifique-se de que nenhuma tecla estd
activada.

Sinal aciistico (besouro)
Durante a utilizacdo, as seguintes actividades sdo assinaladas

. Normal_activagéo das teclas com um som breve
- Activacao continua das teclas durante mais de 10 seq. com um som
longo intermitente

Panelas (Fig. 3)
se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada & cozedura a indugéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugao.
panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar
a maxima poténcia.

-uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causard
disperséo de energia. No entanto é desaconselhével a utilizagéo de
recipientes com didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox ferrifero
se evidenciado no fundo: para indugdo.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético
(austenitico).

Manutencéo (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentagéo salpicadelas
de gordura, agtcar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser
tirados imediatamente do plano de cozedura com um raspador para
evitar possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com
um produto adequado e papel de cozinha, depois enxagie com
agua e seque com um pano limpo. N&o utilize nunca esponjas ou
esfregies abrasivos; evite também o uso de detergentes quimicos
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou tira-nddoas.

Instrugdes para o instalador

Instalacao

Estas instrucdes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalagdo, regulagéo
€ manutengéo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes
terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado
da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esté previsto para ser encaixado num plano como ilustrado

na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o

produto para lacrar em dotacéo. E desaconselhdvel a instalagdo por

cima de um forno, caso contrario, certificar-se que:

- 0 forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que nao se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do
forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura

Conexao electrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, serd preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalagdo sigam o que estd indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- a instalagdo esteja munida de uma conexao a terra eficaz, segundo
as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra €
obrigatéria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado para absorver o que esta

indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de
cozimento. O tubo ndo deverd nunca atingir a temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente.



Gestao de Energia (AIT 3601)

Esta funcdo permite ao utilizador selecionar o limite total da energia de saida.

1. Toque na tecla ON/OFF para ligar a fonte de energia. A campainha apita uma vez, todos os ecras
mostram “ 0 “.

o M
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® O .0 0o
oe Y Yoo

®© © ©® @q
"
2. Prima as teclas "(©" e "(®)" a0 mesmo tempo e o ecrd mostrara “5”

o
LX)

® O 5.5 <o

@f? (?\@@

3. Primaatecla" " e 0 ecra mostrara “5E”.

o
°0

O .5 E
@(g? ® ® O

4. Prima novamente as teclas "©)" e " ()", ao mesmo tempo, e é apresentada a energia maxima atual.

o
eo0

® O .5 3

@(% %@@

5. Prima a tecla de manter quente para selecionar o nivel de energia total necessario.

e o0

® { S e

)

® 6 <.
F%Q © © ®O0

Zona de visualizagdo Nivel de energia ECO Fonte de energia (é necessario um fusivel de protegéo)
15 1.5 kW 7Amp

28 2.8 kW 13Amp

33 3.3 kW 15Amp

45 4.5 kW 20Amp

53 5.3 kW 25Amp

*Na primeira utilizag&o, a regulagao da energia é definida de fabrica para 5.3 kW.

6. Prima a tecla "(¥)" para guardar as Configuragaes e sair.

® O .t 5
@0 O %@@



Gestéao de Energia (AIT 4600)

Esta fungdo permite ao utilizador selecionar o limite total da energia de saida.

1. Toque na tecla ON/OFF para ligar a fonte de energia. A campainha apita uma vez, todos os ecras
mostram “ 0

-
) o
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2. Prima as teclas "(©" e "(®" ao mesmo tempo e o ecrd mostrara “5”

oe ®o0
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3. Primaatecla" " e 0 ecra mostrara “5E”.
oe (oo
@ e @ e
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4. Prima novamente as teclas "©)" e " ()", ao mesmo tempo, e é apresentada a energia maxima atual.
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5. Prima a tecla de manter quente para selecionar o nivel de energia total necessario.
oe (oo
@ e @ e
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Zona de visualizagdo Nivel de energia ECO Fonte de energia (é necessario um fusivel de protegéo)
15 1.5 kW 7Amp

28 2.8 kW 13Amp

33 3.3 kW 15Amp

45 4.5 kW 20Amp

57 5.7 kW 25Amp

70 7.0 kW 32Amp

*Na primeira utilizagéo, a regulagdo da energia é definida de fabrica para 7.0 kW.

6. Prima a tecla "(¥)" para guardar as Configuragdes e sair.
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DIESES PRODUKT IST ALS HAUSHALTSGERAT
GEDACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE INSTALLATION
BZW. UNGEEIGNETEN  GEBRAUCH ODER
MISSBRAUCH ~ ZURUCKZUFUHREN  SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI
VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erkldrt hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der EG-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU bzw.
der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstiande wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals  Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf die
Fldche legen; keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht hei werden.

-Beim  Kochen mit Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschrénken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Riihren, auf hohere
Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch iiber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerdt beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt
werden.

- Das Geratund seine zugénglichen Teile kdnnen
wahrend des Betriebes hei werden.

- Esistdarauf zu achten, dass die Heizelemente
nicht bertihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern
gehalten werden, sofern sie nicht stindig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern iiber acht Jah-
ren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder psychischen Fahigkeiten
oder eingeschrankter Wahrnehmungsfahig-
keit oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
benutzt werden, wenn diese im sicheren Um-
gang mit dem Gerat angemessen und unter
Aufsicht eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die vom
Benutzer durchzufiihrende Reinigung und
Instandhaltung darf von Kindern nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann geféhrlich sein, weil Brande entstehen
kénnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand
mit Wasser zu Idschen. Schalten Sie das Gerét
vielmehr aus und decken Sie die Flammen
dann beispielsweise mit einem Deckel oder
einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss (iberwacht werden.
Ein kurzfristiger Kochvorgang muss stindig
iberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fiihren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerétes
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schiitzer kann zu
Unfallen fiihren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung eine
Abschaltvorrichtung mit omnipolarem Trenn-
schalter, der im Falle einer Uberspannung der
Kategorie Ill eine vollstdndige Abschaltung
vom Netz nach den giiltigen Verkabelungs-
vorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter
miissen bei dem installierten Apparat leicht zu
erreichen sein.

Dieses Gerdt ist nicht fiir den Gebrauch mit einer



externen Zeitschaltuhr oder einem gesonderten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfiihrungen und die (blichen
Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Falls das Netzkabel beschéddigt ist, muss es
durch den Hersteller oder seinen technischen
Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
entsprechend qualifizierte Fachkraft erseizt
werden, um jedes Risiko auszuschlieBen.

ARBEITSWEISE (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils
der Kochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die
ein Magnetfeld aufbaut.

Die Wérme wird vom Topf selbst an die Speise iibertragen.

Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

- minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad)
- das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

-das elektronische  System erlaubt gréBte Flexibilitdt und
Genauigkeit in der Regulierung

(Abb. 1)

1 GeféBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 Induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Bedienungsanleitung (Abb. 2)

1 Kochzone

2 Kindersicherung

3 Ein/Aus

4 Minus -

5 Plus +

6 Booster (Hdchste Stufe) 7
Timer

8 Stop&Go

9 Kochfunktionen

AIT 3601
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
(6]
o 1800W
o
00 1500W
oo 1800 / 2300W Booster
AIT 4600
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
o 2000/ 2300W Booster
oo 1200/ 1500W Booster
oe 1800/ 2300W Booster
o 1200/ 1500W Booster

Installation

Alle Installationsarbeiten (elektrischer Anschluss) sollten von
Fachpersonal in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften
durchgefiihrt werden.

Die spezifischen Anweisungen dazu finden Sie im Abschnitt fiir den
Installateur.

Mit dem Kochen beginnen

1. Den Ein-/Ausschalter betatigen.

Nach dem Einschalten piept der Summer einmal.

Auf allen Anzeigen erscheint ,0%, um anzuzeigen,

dass das Induktionskochfeld in den Bereitschaftsmodus
libergegangen ist.

2. Stellen Sie eine geeignete Pfanne auf die Kochstelle, die Sie
verwenden méchten.

> Stellen Sie sicher, dass der Boden der Pfanne und die Oberfléche
der Kochzone sauber und trocken

sind.

3. Je nach Heizzone, auf der sich die Pfanne befindet, wahlen Sie
eine entsprechende Zonenwahltaste durch Driicken der Taste

"2 o/ & o". Das Symbol 0. der ausgewahlten Zone leuchtet
dauerhaft.

4.Wahlen Sie mit der Taste ,@®" oder , ©“ die
Leistungsstufe aus

5. Die Leistungsstufeneinstellung beginnt bei 5. Durch Driicken der
Taste ," werden die Leistungsstufen von 5 bis 9 in
numerischer Reihenfolge hochgezahlt, durch Driicken der Taste
,&* wird die Leistung direkt von 9 auf 0 heruntergeschaltet.

> Wenn Sie innerhalb von 30s keine Leistungsstufe wahlen, schaltet
sich der Herd automatisch ab. Dann miissen wieder mit bei Schritt

1 beginnen.

> Sie kdnnen die Temperatureinstellung wahrend des Garvorgangs
jederzeit &ndern

Wenn das Display mit der Temperatureinstellung abwechselnd
blinkt -“:

bedeutet das:

> Sie haben keine Pfanne auf die richtige Kochstelle gestellt oder
> die Pfanne, die Sie verwenden, ist nicht zum Induktionskochen
geeignet oder

> die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochstelle
zentriert.

Ohne eine geeignete Pfanne auf der Kochstelle findet keine
Erwédrmung statt.

Das Display schaltet sich nach 30s automatisch aus, wenn keine
geeignete Pfanne aufgesetzt wird

Das Kochen beenden

1. Schalten Sie die gewiinschte Zone durch Driicken

der Auswahltaste o o/o o aus.

2. Durch Driicken der Taste ,© “ reduzieren Sie die Leistung auf
die Stufe 0" oder

durch gleichzeitiges Driicken der Tasten , ®* und , ©*
reduzieren Sie die Leistung sofort auf 0.

3. Vorsicht mit den heiBen Fléchen!

Mit ,H* wird angezeigt, welche Kochzone zu heiB zum Anfassen ist.
Das ,H“ verschwindet wieder,

wenn die Oberfliche auf eine sichere Temperatur abgekiihlt ist
Diese Anzeige kann auch

als Energiesparhilfe genutzt werden. Wenn Sie nach Abschluss des
Garens einen weiteren Garvorgang beginnen méchten,

kénnen Sie so eine noch heiBe Kochplatte vorziehen.



Die Boost-Funktion aktivieren

1.Wahlen Sie die Kochzone durch Betétigen der Zonenauswahitaste
no olo o "aUS.

2. Nach Betatigen der Boost-Taste ,(®) “ zeigt die Zonenanzeige

+P“ an und die maximale Leistung wird erzeugt.

Die Boost-Funktion beenden

1. Driicken Sie die Auswahltaste ,o , /o o“ der Zone, die Sie
ausschalten mchten.

1a. Driicken Sie die Taste ,(©)“ um die Boost-Funktion
abzubrechen. Die Kochzone schaltet auf Stufe 9 zuriick.

> Die Funktion funktioniert an jeder Kochzone.

>Nach 5 Minuten kehrt die Kochzone auf Stufe 9 zuriick.

Verwendung der Kochfunktionen
Sie konnen zwischen drei niitzlichen Kochfunktionen wéhlen. Driicken Sie zum
Wechseln jeweils auf "Kochfunktionen" "(©)".
- Schmelzen oder Auftauen (zwischen 50 °C)
- Erwarmen oder warmhalten (zwischen 70 °C)
- Simmern oder bei einer Temperatur nahe dem Siedepunkt
kocheln, niitzlich fiir langsames Garen (zwischen 90 °C)

Verwendung der Pause-Funktion: Stop&Go
Wiederaufnahme des Kochvorgangs, wenn Sie diesen unterbrechen méchten.

1. Halten Sie wahrend das Kochfeld im Betrieb ist die Pause-Taste "(D ",
Alle Kochzonen werden abgeschaltet und auf der LED-Anzeige
erscheint das Symbol " || .

2. Halten Sie die Pause-Taste "(iD", die Anzeigen blinken mit *||",
berihren Sie dann Kindersicherung, um den Kochvorgang
fortzusetzen und alle Einstellungen werden auf den vorherigen
Zustand zuriickgesetzt.

Sicherheitsmodus (Kindersicherung)

>3ie konnen die Bedienelemente gegen unbeabsichtigte
Benutzung sperren (z. B. Kinder, die versehentiich die Kochzonen
einschalten).

> Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle
Bedienelemente auBer dem Ausschalter deaktiviert.

Sperrung der Bedienelemente

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld
eingeschaltet ist.

2.3 Sekunden lang gleichzeitig "©" und "®" dricken. Die
Timer-Anzeige zeigt "Lo" an.

Entsperrung der Bedienelemente
1.3 Sekunden lang gleichzeitig "®" und "@®" driicken.
2. Sie kénnen lhr Induktionskochfeld jetzt in Betrieb nehmen.

Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle
Bedienelemente auBer dem Ausschalter deaktiviert. Sie kénnen
das Kochfeld im Notfall immer mit dem Ausschalter ausschalten,
aber im Normalfall soliten Sie es erst wir im folgenden Kapitel
beschrieben entsperren.

Mit Timer garen

Sie konnen den Timer auf zwei Weisen einsetzen:

> Sie konnen ihn als Minutenzéhler verwenden. In diesem Fall
schaltet der Timer keine Kochzone aus, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist.

> Sie konnen einstellen, dass eine Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit ausgeschaltet wird.

> Sie kdnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Den Timer als Minutenzahler verwenden

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Vergewissern Sie sich dass das Induktionskochfeld eingeschaltet
ist.

Hinweis: Sie kdnnen den Minutenzahler auch dann verwenden, wenn
Sie keine Kochzone auswéhlen.

2. Betétigen Sie die Timer-Taste ,(© “. Die Minutenzéhler-
Anzeige blinkt und in der Timer-Anzeige erscheint 10“

3. Stellen Sie die Zeit mit den Tasten ,, ©“ und ,®" des Timers ein.
So geht's: Driicken Sie einmal die Taste ,© “ oder , ®*“ des
Timers, um die Timerzeit um 1 Minute zu verringern oder zu
erhéhen.

Driicken und halten Sie die Taste ,©" oder ,®* des Timers, um
dieTimerzeit um 10 Minute zu verringern oder zu erhdhen.

> Durch gleichzeitiges Betétigen von ,,(=“ wird der Timer
abgebrochen

und schaltet sich die Timeranzeige aus.

4. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der Timer sofort mit der
Riickwartszéhlung. Das Display zeigt die verbleibende Zeit an.

5. Der Summer ertont 30 Sekunden lang und die Timeranzeige
erlischt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer oder
mehrerer Kochzonen
Wenn der Timer auf eine Zone eingestellt ist:

1. Wahlen Sie die gerade arbeitende Kochzone durch Betétigen der
Zonenauswahltaste “3 . /5 o “aus.

2. Betétigen Sie die Timer-Taste , (O Die Zeitanzeige beginnt zu
blinken und Sie kdnnen nun den Timer einstellen.

3. Mit den Tasten ,,®“ und ,©*“ kdnnen Sie den Timer auf 1 bis
99 Minuten einstellen.

So geht's Drucken Sie einmal die Taste " ©"oder "@®)"des Timers,um die
Timerzeit um 1 Minute zu verringern oder zu erhohen.

Druchen und halten Sie die Taste " =" oder " ()" des Timers, um die
Timerzeit um 10 Minute zu verringern oder zu erh6hen.

Durch gleichzeitiges Betatigen von "(=)" wird der Timer abgebrochen
und schaltet sich die Timeranzeige aus.

4.Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der Timer sofort mit der
Riickwértszéahlung. Die

Anzeige zeigt die verbleibende Zeit an und die Timeranzeige blinkt
fiir 5 Sekunden. 6
HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige “"-leuchtet
auf und

zeigt damit an, dass die Zone aktiviert ist.

5. Nach Ablauf der Garzeit wird die entsprechende Kochzone
automatisch abgeschaltet.

Ande r eKochzonen bleiben in Betrieb, wenn sie vorher eingeschaltet
wurden.



Automatisches Ausschalten

Wenn die Steuerung eingeschaltet ist, schaltet sie sich nach 30
Sekunden automatisch aus, wenn innerhalb dieser Zeitspanne keine
Kochzone ode r Auswahltastebetétigt wurde. Im Falle einer
Kochstellenwahl setzt sich die automatische Ausschaltzeit aus 60
Sekunden Abwahizeit fiir eine Kochstelle bei Einstellung ,0“ plus 60
Sekunden Ausschaltzeit zusammen.

Restwirmeanzeige

Diese Anzeige soll dem Benutzer signalisieren, dass die
Glaskeramik in der Umgebung einer Kochzone eine gefahrliche
Beriihrungstemperatur hat. Die Temperatur wird anhand eines
Algorithmus berechnet und die verbleibende Restwérme mittels ,H*
auf der entsprechenden 7-Segment-Anzeige angezeigt.

Das Aufheizen und Abkiihlen wird in Abhéngigkeit von folgenden
Parametern berechnet:

- Die ausgewahlte Garstufe (,,0“ bis ,,9)

- Die Ein-/Aus-Zeit

Nach Ausschalten der Kochzone zeigt das jeweilige Display ,H"
an, bis die zugeordnete Kochzonentempe atur rechnerisch in einen
unkritischen Bereich gesunken ist.

Automatische Abschaltfunktion (Betriebszeitbegrenzung)

Abhéngig von der gewdhlten Einstellung wird jede Kochzone nach
einer definierten maximalen Betriebszeit abgeschaltet, wenn
innerhalb dieser Zeitspanne_keine Bedienung der zugeordneten
Kochzone erfolgt. Bei jeder Anderung des Zustands der Kochzone
(mit Hilfe der PLUS- oder MINUS- Taste) wird die maximale
Betriebszeit dieser Kochstelle wieder auf den Anfangswert der
Betriebszeitbegrenzung hochgesetzt.

Akustische Riickmeldung (Summer)

Folgende Aktivitaten wahrend des Betriebes der Steuerung werden
akustisch tiber einen Summer riickgemeldet:

- regulérer Tastendruck durch kurzen Ton

- Dauerbetétigung von Tasten (iber eine ldngere Zeit hinaus
(_10's) durch I&ngeren, intermittierender Ton

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten

- Wenn die Elektronik eine Dauerbetatigung von Tasten fiir ca. 10
Sekunden erkennt, schaltet sie die Kochzone automatisch aus. Die
Steuerung gibt dann ein akustisches Stérmeldesignal aus, so dass
der Benutzer das versehentlich auf der Bedienoberfldche platzierte
Objekt entfernen kann. Auf den Displays wird der Fehlercode ,, E R
0 3 “ angezeigt. Wenn der Fehler langer als 10 Sekunden andauert,
wird nur der Code ,E R 0 3“ angezeigt, solange der Fehler von der
elektronischen Steuerung erkannt wird. Ist die Kochzone im Zustand
JheiB*, erscheint im Display ,H* im Wechsel mit der Stormeldung.

- Wird innerhalb von 30 Sekunden nach dem Einschalten mit der
Power-Taste keine Kochzone aktiviert, schaltet die Steuerung vom
EIN-Zustand in den Bereitschaftsmodus zuriick.

- Bei eingeschalteter Steuerung hat die Ein-/Austaste Vorrang vor
allen anderen Tasten, so dass die Steuerung jederzeit, auch bei
Mehrfach- oder Dauerbetatigung von Tasten, ausgeschaltet werden
kann.

- Im Bereitschaftsmodus wird eine Dauerbetdtigung von Tasten
nicht signalisiert. Bevor die elektronische Steuerung jedoch

wieder eingeschaltet werden kann, muss sie erkennen, dass keine
Tasten betétigt werden.

KochgeféaBe (Abb. 3)

-Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefdBes angendhert
wird, von diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen
geeigneter Topf.

-Vorziehen von KochgefaBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

-und von KochgeféBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.
-ein kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GeféBen
abgeraten, deren Durchmesser kleiner als 10 cm ist.

-rostfreien GefédBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.
-GuBeisernen GefdBen besser mit emailliertem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikfldche zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefdBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber
von der Kochflache entfernt werden um mdgliche Schéden an der
Fldche zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
und Kiichenpapier sdubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen
und abschlieBend mit einem Lappen trocken wischen. Keine
Putzschwamme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur
als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung,
geméaB den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe
diirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.
Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerat ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsfliche, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Fléiche des
Kochgeréts rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau Uber einem Ofen abgeraten
sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen Kiihlsystem ausgestattet ist;

-daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Fléche
aufsteigt;

-daB Luftdurchlésse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon iiberzeugen,
daB:

-die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild ibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschiuB
ist geméB Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem
Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C

liber entsprechenden Stecker ausgeriistet ist, muB
gleichwertiges angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur
verwendet werden. Das der Raumtemperatur erreichen



Leistungsmanagement (AIT 3601)
Mit dieser Funktion kann der Benutzer den Gesamthdchstwert der Ausgangsleistung festlegen.

1.Betétigen Sie die ON/OFF-Taste, um die Stromzufuhr einzuschalten. Es ertont ein einmaliger
Signalton und auf allen Anzeigen erscheint,, 0 “.

® O® .8 oL
@0 o o ®%

2. Driicken Sie gleichzeitig auf die Symbole ,©* und , ®*. Auf der Anzeige erscheint ,5 ".

® O .5 .

@(? é@@

3. Driicken Sie auf das ,(®"“-Symbol. Auf der Anzeige erscheint ,5E".

o
o0

W O® .5 E,
@(9? © ®O0

4. Driicken Sie erneut gleichzeitig die Symbole ,(O* und ,@®", bis die derzeitige Maximalleistung
angezeigt wird.

[
o0

W O® .5 3

@ﬁ %@@

5. Driicken Sie auf das Warmhalte-Symbol, um die benétigte Gesamtleistung auszuwahlen.

® { S oe
eo0

ONC)
f? © © ®O0

Anzeigebereich ECO-Leistungsstufe Stromversorgung (Absicherung erforderlich)
15 1.5kW 7Amp

28 2.8kW 13Amp

33 3.3kW 15Amp

45 4.5kW 20Amp

53 5.3kW 25Amp

* Beim ersten Gebrauch ist die Leistung werkseitig auf 5.3 kW eingestellt.

6.Driicken Sie die Taste ,(®*, um die Einstellungen zu speichern und das Meni zu verlassen.

®O .t 5
@® O %@@



Leistungsmanagement (AIT 4600)
Mit dieser Funktion kann der Benutzer den Gesamthdchstwert der Ausgangsleistung festlegen.

1.Betétigen Sie die ON/OFF-Taste, um die Stromzufuhr einzuschalten. Es ertont ein einmaliger
Signalton und auf allen Anzeigen erscheint,, 0 “.
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2. Driicken Sie gleichzeitig auf die Symbole ,©* und , ®*. Auf der Anzeige erscheint ,5 ".
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3. Driicken Sie auf das ,(®"“-Symbol. Auf der Anzeige erscheint ,5E".
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4. Driicken Sie erneut gleichzeitig die Symbole ,(O* und ,@®", bis die derzeitige Maximalleistung

angezeigt wird.
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5. Driicken Sie auf das Warmhalte-Symbol, um die benétigte Gesamtleistung auszuwahlen.
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Anzeigebereich ECO-Leistungsstufe Stromversorgung (Absicherung erforderlich)
15 1.5kW 7Amp
28 2.8kW 13Amp
33 3.3kW 15Amp
45 4.5kW 20Amp
57 5.7kW 25Amp
70 7.0kW 32Amp

* Beim ersten Gebrauch ist die Leistung werkseitig auf 7.0 kW eingestellt.

6.Driicken Sie die Taste ,® “, um die Einstellungen zu speichern und das Menii zu verlassen.

ONC)
@ O

oe eo0
o0 °o
0o o0
oce ! 5@0

© %@@



CE PRODUIT EST CONCU

EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR DECLINE

TOUTE RESPONSABILITE POUR
DOMMAGES ET BLESSURES
CAUSEES PAR UNE
INSTALLATION INCORRECTE
OU PAR UN USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit
remplit  toutes les  conditions
essentielles requises par la directive
2014/35/EU sur matériel électrique
de basse tension, et par la directive
2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium
ni placez directement d’aliments
enveloppés dans le papier d’aluminium
sur le plan de cuisson

- N'appuyez pas d’objets métalliques
tels que couteaux, fourchettes, cuillers
et couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu’ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

-Lors de la cuisson d’aliments qui

&=’
pourraient attacher sur le fond de la
casserole, commencez a puissance
minimale et augmentez progressivement
tout en remuant souvent.

-En fin d’utilisation, éteindre en
intervenant sur le dispositif prévu a cet
effet (décrément jusqu’a “0”) et ne pas
se fier au détecteur de marmites.

- Si la surface de la plague se casse,
débrancher immédiatement I'appareil
du réseau électrique pour éviter un
éventuel choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour
le nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles
peuvent  chauffer  pendant e
fonctionnement.

- Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants 4gés de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil,
sauf s'ils sont placés sous surveillance
permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
bien par des personnes possédant
une expérience ou des connaissances
insuffisantes, & condition de les placer
sous surveillance, de leur avoir donné
les instructions appropriées concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et de leur faire prendre conscience des
dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations
de nettoyage et de maintenance qui



incombent & [lutilisateur ne doivent
pas étre réalisées par des enfants non
surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile
sans surveillance présente un risque
d’incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre
un feu avec de I'eau. En cas d’incendie,
débranchez I'appareil et couvrez les
flammes avec le couvercle d’une
casserole ou un drap, par exemple.

-Le processus de cuisson doit Etre
effectué sous surveillance. Un processus
de cuisson a court terme doit étre
surveillé continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une
plaque chauffante avec de la graisse ou
de I'huile peut étre dangereux et peut
causer un incendie.

- Risque d’incendie : ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque
de cuisson congus par le fabricant de
I'appareil de cuisson, indiqués par le
fabricant dans les consignes d’utilisation
ou intégrés a I'appareil. Lutilisation de
protecteurs non adaptés peut étre a
I'origine d’accidents.

Installer dans le cablage fixe un dispositif
de déconnexion du réseau électrique
avec une séparation de contact sur tous
les pdles qui permette une déconnexion
totale dans des conditions de surtension
de catégorie Ill, conformément & la norme
de céblage.

La prise ou [linterrupteur omnipolaire

doivent étre facilement accessibles apres

la mise en place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-

ner a I'aide d’un temporisateur externe ou
d’'un systéme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsa-
bilité au cas ou ces normes et les autre
normes contre les accidents ne seraient
pas observées.

Sile cable d’alimentation

s’abime, demandez avotre ser-
vi ce d’assistance technique

agrée, au fabricant ou bien a
un technicien compétent de
vous le changer, afin d’éviter un

risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (Fig. 1)

Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C'est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur
aux aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- déperdition minimale (haut rendement)
- le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou
seulement souléve la casserole

- le systéme électronique garantit le maximum de flexibilité et
de précision de réglage.

(Fig. 1)

1 Casserole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Circuit électronique

6 Alimentation électrique

Instructions pour 'usager (Fig. 2)

1 Zone de cuisson

2 Sécurité enfant_

3 MARCHE / ARRET

4 Moins -

5 Plus +

6 Booster (Puissance maximum)

7 Minuteur

8 Pausé ét réprisé

9 Fonctions dé cuisson

AIT 3601
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
@
e 1800W
o
oo 1500W
oo 1800 / 2300W Booster
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AIT 4600
Heating Zone Max.Power(220-240V~ 50/60Hz)
o 2000/ 2300W Booster
oo 1200/ 1500W Booster
oo 1800 / 2300W Booster
o 1200/ 1500W Booster
Installation

Toutes les opérations relatives & [Iinstallation (branchement
électrique) doivent étre effectuées par du personnel qualifié,
conformément aux régles en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques, voir la partie relative
a linstallateur.

Pour commencer a cuisiner

1. Appuyez sur la commande ARRET/MARCHE.

Aprés la mise en marche, Ialarme sonne une fois et tous les voyants
“ 0 “, indicating that the induction hob has entered the state of
standby mode.

2.Posez un récipient adapté sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.

> Assurez-vous que la base du récipient et la surface

de la zone de cuisson sont propres et séches.

3. En fonction de la zone de cuisson sur laquelle le récipient est
placé, sélectionnez la zone concernée en appuyant sur la touche
«¢ o /2 o» Le symbole 0 sélectionné restera allumé

4. Sélectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la touche
«(F)» oU «(—)» .

5. Le niveau de puissance commencera a 5. Le fait d’appuyer
sur «(+)» fera augmenter le niveau de puissance de 5 @ 9 en
ordre croissant. Le fait d’appuyer sur la touche «(=)» fera
décroitre la puissance de 92 0.

> Si vous ne choisissez pas un niveau d’intensité dans 30s, la
plaque de cuisson a induction s’éteindra automatiquement. Vous
devrez redémarrer a I'étape 1.

> Vous pouvez modifier le réglage de I'intensité a tout moment en
cours de cuisson.

Si le voyant clignote - = ~' = pendant le réglage de Vintensité
cela signifie que

>Vous n’avez pas placé le récipientsur la zone de cuisson adéquate ou,
> que le récipient que vous utilisez n'est
pas adaptt & la cuisson par inducton  ou,
> que le récipient est trop petit ou n’est pas correctement centré sur
la zone de cuisson.

Le chauffage ne débutera pas tant qu'il n’y aura pas de récipient
adapté sur la zone de cuisson. .

Le voyant s'éteindra automatiquement aprés :30s Si aucun
récipient adapté n'y est posé.

A la fin de la cuisson

1. Touchez la zone concernée que vous souhaitez éteindre en
appuyant sur la touche « o/ & o» .

2. Appuyez sur la touche «(=)» pour faire baisser I'intensité
jusqu'a « 0 » ou appuyez sur «@» et « (=) » simultanément, le
niveau de puissance passera directementa«0» .

3. Prendre garde aux surfaces chaudes.

La lettre « H » s"affichera pour signaler la zone de cuisson chaude
au toucherElle disparaitra lorsque la surface aura atteint une
température sécurisée. Elle peut aussi étre utilisée en tant que
fonction d’économie d’énergie ; si vous souhaitez faire chauffer
d’autres récipients, utilisez la plaque de cuisson qui est encore
chaude.

Activation de la fonction « Boost »

1. Sélectionnez la zone de chauffage en appuyant sur la touche de
sélection de la zone «g o /% o» .

2. En appuyant sur la touche de commande Boost «®)» le voyant
de la zone affiche « P » et la puissance est & son maximum (Max).

Annuler la fonction « Boost »

1.Touchez la zone concernée que vous souhaitez annuler en
appuyant sur la touche «3 o/ o» .

1a. Appuyez sur la touche «(=)» pour annuler la fonction

Boost; Ia zone de cuissom passera de nouveau au niveau 9.

> La fonction peut étre utilisée sur n’importe quelle zone de cuisson.

> La zone de cuisson passe de nouveau au niveau 9 au bout de
5 minutes.

Utiliser les fonctions de cuisson

Vous pouvez choisir 3 fonctions de cuisson pratiques en appuyant sur «
Fonctions de cuisson » " ", Chaque pression passe d'une fonction a une
autre.

~ - Faire fondre ou décongeler, (environ 50 °C)

- Réchauffer ou conserver les aliments au chaud, (environ 70 °C)

- Mijoter, température proche de I'ébullition, utile pour la cuisson lente
(environ 90 °C)

Utilisation de la mise en pause - Pause et repris

La table de cuisson dispose d'une pratique fonction « Stop and go » pour
mettre en pause et redémarrer le processus de cuisson si vous étes
interrompu.

1. Lorsque la table de cuisson est allumée et fonctionne, appuyez sur
latouche pause "(ID) ", tous les brdleurs cesseront de fonctionner, et
tous les voyants LED afficheront le symbole «| |».

2. Appuyez et maintenez-la enfoncée sur la touche pause " (I, les
affichages clignoteront avec «| | », puis touchez le "Sécurité enfant"
pour recommencer la cuisson tous les paramétres redémarreront au
réglage précédent.



Mode sécurisé (Sécurité enfant)

> Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter toute
utilisation involontaire (il est impossible par exemple qu’un enfant
allume les zones de cuisson accidentellement).

> Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes,
a I'exception de la commande ARRET sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction est
allumée.

2. Appuyez simultanément sur les touches "©" et "®"
pLendant 3 secondes. L'indicateur de la minuterie affiche
Lo

Pour déverrouiller les commandes

1. Appuyez simultanément sur les touches "©@" et "®"
pendant 3 secondes.

2. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre
plaque de cuisson a induction.

Lorsque la plaque de cuisson est en mode de verrouillage, toutes
les commandes sont désactivées, a I'exception de la commande
ARRET ; vous pouvez toujours éteindre la plaque de cuisson
en la placant sur ARRET en cas d’urgence, mais vous devrez
déverrouiller Ia plaque de cuisson avant la prochaine opération.

Utilisation du minuteur

Le minuteur présente deux utilisations :

> Vous pouvez I'utiliser pour le décompte des minutes.Dans ce cas,
aucune zone de cuisson ne s’allumera tant que les minutes ne se
seront pas écoulées.

> Vous pouvez I'utiliser pour éteindre une zone de cuisson lorsque
les minutes se sont écoulées.

> \lous pouvez programmer le minuteur jusqu’a 99 minutes.

Utilisation du minuteur pour le décompte des minutes
Si vous ne sélectionnez pas une zone de cuisson

1.Assurez-vous que la table de cuisson est allumée.

REMARQUE :vous pouvez utiliser le décompte des minutes méme si
vous n’avez sélectionné aucune zone de cuisson.

2.Appuyez sur la touche du minuteur «() » . Le voyant de
décompte commencera a clignoter et le chiffre « 10 » saffichera
sur le voyant du minuteur.

3. Réglez I'heure en appuyant sur la touche de commande «=) »
ou «(®» du minuteur.

Astuce :

> Appuyer une fois sur la commande «=)» ou «(#)» du minuteur
permettra de diminuer ou augmenter d’une minute.

> Appuyez sur la commande «(=)» au «(+)» du minuteur et
maintenez-

la appuyée pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

> Si I'on appuie sur «=»simultanément, le minuteur est

annulé et le voyant du minuteur s’éteint.

4, Dés que le temps est programmé, le décompte démarre
immédiatemen L'écran affichera le temps restant.

5. L'alarme retentira pendant 30 secondes et le voyant du minuteur
s’éteindra lorsque le temps programmé sera écoulé.

Réglage du minuteur pour éteindre une ou plusieurs zones de
cuisson

Si le minuteur est programme pour une zone :

1. Sélectionnez la zone de cuisson concernee en cours de
fonctionnement, en appuyant sur la touche «g o/ & e».

2. Appuyez sur la touche du minuteur «()»,le voyant du

minuteur clignote et vous pouvez programmer le minuteur sur ce
point.

3.Al'aide des boutons « + » et « - », vous pouvez effectuer le réglage
du minuteur, entre 1 et 99 minutes.

Astuce : Appuyer une fois sur la commande « - » ou « + » du minuteur
permettra de diminuer ou augmenter d’une minute.

Appuyez sur lacommande « - » ou « + » du minuteur et maintenez-la
appuyée pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

SiI'on appuie sur « - » simultanément, le minuteur est annulé

et le voyant du minuteur s’éteint.

4, Dés que le temps est programmé, le décompte démarre
immédiatement. L'écran affichera le temps restant et le voyant du
minuteur clignotera pendant 5 secondes.

REMARQUE : le bouton lumineux prés du voyant du niveau de

puissance 5 s'allumera, indiquant que la zone est sélectionnée.
5. Une fois — le temps de cuisson programmé écoule, la zone de
cuisson correspondante s’éteindra automatiquement.

D’autres zones de cuisson peuvent continuer & fonctionner si elles
ont été allumées auparavant.

Arrét automatique

La commande sensitve S'arréte automatiquement aprés
30 secondes d'inactivité. Apres la sélection d’un foyer, le délai d’arrét
automatique se divise en deux temps : au bout de 60 secondes le
foyer est dés lectionné, 60 secondes apres, la commande sensitive
s'arréte.

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un
danger en cas de contact avec la surface située autour du foyer. La
température est déterminée a partir d’'un modéle mathématique. La
chaleur résiduelle est indiquée par la lettre “H” sur I'afficheur a sept
segments corre

Le chauffage et  ref pidissement sont ca fulés en fonction :

- de la puissance sélectionnée (de “0“ a “9%)

- La période d’activation.

Aprés avoir éteint le foyer, I'afficheur correspondant indique “H”
jusqu’a ce que la température du foyer redescende en dessous du
niveau critique sur la base du modele mathématique.

Arrét automatique (duree limite de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s'éteint aprés un
temps établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention
sur le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite
de fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Protection contre la mise enmarche involontaire

- Sile controle electronique détecte I'activation continue d’une touche
pendant environ 10 secondes, il provogque un arrét automatique. Le
controle émet un signal sonore d’erreur pour avertir I'utilisateur de
la présence d’un objet sur les capteurs. Les afficheurs indiquent le
code d’erreur “ ER 0 3 “ tant que le contréle électronique signale
I'erreur. Si le foyer est chaud, I'afficheur indique alternativement
“H“ et le signal d’erreur.

- Si aucun foyer n'est activé pendant  secondes aprés la mise
en marche de la commande sensitive, le contréle revient en mode



stand-by

-Quand le contrdle est actif, la touche ON/OFF est prioritaire sur
toutes les autres touches : le contrdle peut étre coupé a tout moment
méme en cas d’activation multiples ou continue des touches.

- En mode stand-by, I'activation continue des touches ne produit
aucun effet. Avant que le contrdle électronique puisse étre remis en
marche, il doit s’assurer qu’aucune touche n’est active.

Signal sonore (vibreur)

Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes .

- activation normale des touches (son bref).

- activation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
prolongé intermittent).

(_:ggg%%oslsegrs é%t?r?t le fond attire I'aimant serait déja una casserole
adaptée a la cuisson a induction

- employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson &
induction

- casseroles au fond plat et épais

- un récipient au diamétre identique a celui de la zone permet
d’utiliser la puissance maximale.

- une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas
de déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-meme de ne pas
utiliser de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- récipients en acier inoxydable pourvus d’'un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction

- récipients en fonte de préférence au fond emaille qui ne raye pas
le plan vitrocéramique

- nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitot du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse,
de sucre ou d’autres aliments fortement riches en saccharine a
I'aide d’une raclette a fin d’éviter d’endommager la surface du plan.
Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du papier absorbant,
puis rincer & I'eau et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en
aucun cas d'éponges métalliques ou abrasives, éviter également
d'utiliser des détergents chimiques agressifs comme les produits de
nettoyage pour fours.

Instructions pour Pinstallateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a I'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les
normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées
quand I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L'appareil est prevu pour étre encanstré dans un plan de travail

comme illustré dans la figure correspondante.

Mlettre le ruban adhésif livre avec I'appareil au long du pourtour du

plan.

Nous déconseillons I'encastrement audessus d’un four. Au cas

contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il n’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

- il' y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
igure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d'effectuer le branchement électrique, s’assurer que :

- les caracteristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I"appareil ;

- que I'installation dispose d’un raccordement a la terre secon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de Ia loi.

Si I'appareil n’a pas de céble et /ou de prise correspondante, utiliser

de la matiére apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique

et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante



Gestion de puissance (AIT 3601)

Cette fonction permet a l'utilisateur de sélectionner la limite totale de puissance de sortie.

1. Appuyer sur la touche ON/OFF pour mettre I'appareil sous tension. Un signal sonore est émis
une fois, les voyants affichent « O ».
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2. Appuyer en méme temps sur les icones «(2)» et «(H)». Ensuite, « 5 » s'affichera.
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3. Appuyer sur «@». Ensuite, « 5E » s’affichera.
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4. Appuyer a nouveau sur les icénes « (&) » et «(¥) » en méme temps, et la puissance
maximale actuelle s'affichera.
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5. Appuyer sur I'icéne de maintien au chaud pour sélectionner le plan de puissance totale requis.
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Zone d'affichage Niveau de puissance ECO Alimentation (Protection par fusible requise)
15 1.5 kW 7A

28 2.8 kW 13A

33 3.3 kW 15A

45 4.5 kW 20 A

53 5.3 kW 25A

*Lors de la premiére utilisation, la puissance est réglée en usine sur 5.3 kW.

6. Appuyer sur la touche « (P » pour enregistrer les paramétres et sortir.
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Gestion de puissance (AIT 4600)

Cette fonction permet a l'utilisateur de sélectionner la limite totale de puissance de sortie.

1. Appuyer sur la touche ON/OFF pour mettre I'appareil sous tension. Un signal sonore est émis
une fois, les voyants affichent « O ».
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2. Appuyer en méme temps sur les icones «(9)» et «(F)». Ensuite, « 5 » s'affichera.
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3. Appuyer sur «(5)». Ensuite, « 5E » s'affichera.
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4. Appuyer a nouveau sur les icénes « (&) » et «(¥) » en méme temps, et la puissance
maximale actuelle s'affichera.
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5. Appuyer sur I'icéne de maintien au chaud pour sélectionner le plan de puissance totale requis.
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Zone d'affichage Niveau de puissance ECO Alimentation (Protection par fusible requise)
15 1.5 kW 7A

28 2.8 kW 13A

33 3.3 kW 15A

45 4.5 kW 20 A

57 5.7 kW 25 A

70 7.0 kW 32A

*Lors de la premiére utilisation, la puissance est réglée en usine sur 7.0 kW.

6. Appuyer sur la touche « () » pour enregistrer les paramétres et sortir.
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